Menu

KOKTAJLOWE

Autorskie menu na kazda okazje,
skomponowane przez mistrzéw kuchni
Belvedere Catering, taczace wyjatkowe
smaki i najwyzsza jakosc¢.

belvederecatering.pl



Zapewniamy kompleksowa obstuge
cateringowa wydarzen prywatnych i firmowych

Zapraszamy do skosztowania autorskich propozycji kulinarnych
Belvedere Catering w odstonie koktajlowej.

DLACZEGO WARTO NAM ZAUFAC?

KULINARNA SZTUKA SMAKU

Kazde danie w menu eventu zachwyca
smakiem, estetyka i jakoscig na poziomie
restauracji.

ATRAKCJE SZEFOW KUCHNI

Jako jedyni na rynku oferujemy wyjatkowe
kulinarne atrakcje z udziatem wybitnych
szeféw kuchni, takich jak kolacje
sensoryczne, inspirujace prelekcje czy
warsztaty kulinarne.

PERFEKCYJNA ORGANIZACJA

Wyznaczamy standardy w Swiecie
cateringu eventowego, taczac kulinarng
kreatywnos¢ z perfekcyjng organizacja.

WYJATKOWA JAKOSC | ELASTYCZNOSC

Odpowiadamy na Twoje potrzeby, bez
wzgledu na miejsce i skale eventu, dbajac
o kazdy detal Twojego wydarzenia




Menu na aperitif

Do wyboru jeden z ponizszych zestawéw.

Tatar wotowy z piklami i musztarda
na zytnim chlebie

Shrimp roll z marakuja i mango

Tatar z pieczonego baktazana i suszonych
pomidoréw /

Terrine z foie gras na grzance z piklowanym
winogronem i chutneyem z figi /

Bliny z créme fraiche i czerwonym kawiorem

Paté grzybowe z truflg, zelem z z6ttka i ziemia
z czarnych oliwek /

Rosti kapusciane z creme fraiche i chrupigcym
boczkiem /

Poledwica z tunczyka z majonezem sriracha
na chipsach z wodorostami

Marynowane tofu z orzechem ziemnym, chili
i imbirem /

<« danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L. <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci 3
w przestrzeganiu wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergenéw.



Menu koktajlowe.

Przekaski zimne

Tatar wotowy z piklami i musztardag
na zytnim chlebie /

Wolno gotowana cielecina z pastg z tunczyka
i parmezanem /

Shrimp roll z marakujg i mango

Tartaletka z Dorblu z coulisem z malin
Z pistacjami /

Tatar z pieczonego baktazana i suszonych
pomidorow /

Przekaski stodkie
Sernik w roche z biatej czekolady /
Ciastko pistacjowe /

Mus czekoladowy z czarng porzeczka /

<« danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L. <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci 4
w przestrzeganiu wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergenéw.



Menu koktajlowe.

Przekaski zimne

Rosti kapusciane z creme fraiche i chrupigcym
boczkiem

Szarpana wotowina z majonezem Chipotle
i kalafiorem piklowanym w kurkumie z kolendrg /

Bliny z créme fraiche i czerwonym kawiorem

"Panna cotta" z sera korycinskiego z zelem z wina
porzeczkowego /

Marynowane tofu z orzechem ziemnym, chili
i imbirem /

Mono porcje na ciepto

Burger wotowy z wedzonym serem i korniszonem
Rybne dim sum z olejem sezamowym i dymka /
Smazona feta z miodem i migdatami /

Przekaski stodkie

Financier z kremem czekoladowym

Mus malinowy w roche z czekolady Ruby /
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Menu koktajlowe.

Przekaski zimne

Terrine z foie gras na grzance z piklowanym
winogronem i chutneyem z figi /

Tacos z brukwi z szynka z kaczki z pasta z czarnego
czosnku i kaffirem /

Tatar z pieczonego baktazana i suszonych
pomidorow /

Mono porcje na zimno
,Ceviche" z tososia z awokado z chili i mango /

Mtoda marchew pieczona z miodem z duqqga
i kremowg fetg /

Falafel zhummusem z orzechami laskowymi /
Mono porcje na zimno

Mini hot dog z kietbaskg merguez i serem
Manchego

Osmiornica po galicyjsku z wedzong papryka /
Mac and cheese bites /

Pieczony kalafior z sosem z orzecha ziemnego i chili
z kolendra /

Przekaski stodkie
Mini rolada kokosowa

Mus migdatowy z truskawka z mastem
kakaowym /

Mini pate a choux cytrusowy

<« danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L. <~ danie bez laktozy
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Skomponuj witasne
menu koktajlowe.

Roladka z kurczaka z wedzonym boczkiem i orzechem laskowym /
Rosti kapusciane z creme fraiche i chrupigcym boczkiem

Szarpana wotowina z majonezem Chipotle i kalafiorem piklowanym w kurkumie
z kolendra /

Tatar wotowy z piklami i musztarda na zytnim chlebie /

Tacos z brukwi z szynkg z kaczki, pastg z czarnego czosnku i kaffirem /
Wolno gotowana cielecina z pasta z tunczyka i parmezanem /

Terrine z foie gras na grzance z piklowanym winogronem i chutneyem z figi /

Sledz na mtodym ziemniaku z koperkiem i zielonym pieprzem /
Galantyna z sandacza z szyjkami rakowymi i estragonem /

Siekany gravlax z fososia z kandyzowanym fenkutem na czarnym blinie
Poledwica z tunczyka z majonezem sriracha na chipsach z wodorostami /
Shrimp roll z marakuja i mango

Bliny z creme fraiche i czerwonym kawiorem

"Panna cotta" z sera korycinskiego z zelem z wina porzeczkowego /
Smazona polenta z Cheddarem i jalapefio /

Nalesnik buraczany z musem z koziego sera /

Tartaletka z Dorblu z coulisem z malin i pistacjami /

Quiche z wedzonym kozim serem i marynowang kurka /

Pate grzybowe z truflg, zelem z zo6ttka i ziemig z czarnych oliwek /

Trufla z kaszy jaglanej z pastg orzechowa w otoczce Zatar /

,Panna cotta” z mleka kokosowego i pieczonej papryki z ziotowa oliwg /
Warzywna satatka azjatycka z kremem kokosowym /

Tatar z pieczonego baktazana i suszonych pomidoréw /

Marynowane tofu z orzechem ziemnym, chili i imbirem /

Rodzaj przekaski
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Wybierz z naszej selekcji
zimnych przekasek roznoszonych

Tatar wotowy na ziemniaczanym gratin, z oscypkiem i szalotka
Terrina z kaczki z Whiskey, musztardg i suszong morelg /
Carpaccio jagniece z orzechami, rukolg i majonezem truflowym /

,Ceviche" z tososia z awokado, chili i mango /
Parfait rybne z opalanym wegorzem i chrzanem

Parfait z koziego sera z pieczonymi orzechami wtoskimi w miodzie z zelem malinowym /
Duxelle grzybowe z orzechem laskowym i labnehem sezamowym /

Mtoda marchew pieczona z miodem, duqga i kremowa fetg /

Sajgonki z tofu z duszonymi grzybami shitake /
Falafel zhummusem z orzechami laskowymi /

Pieczona cykoria z kasztanami i jabtkiem /

Rodzaj przekaski
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Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci 8
w przestrzeganiu wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergendw.



Wybierz z naszej selekcji
cieptych przekasek roznoszonych

Empanadas z miesem i sosem chimichurri

Burger wotowy z wedzonym serem i korniszonem

Pieczony boczek w pascie gouchujang z satatkag z bok choy /
Mini hot dog z kietbaska merguez i serem Manchego

Smazona satata rzymska w szynce parmenskiej

Rybne dim sum z olejem sezamowym i dymka /
Pulpecik rybny w glazurze musztardowej z estragonem
Chrupigce mini sandwich z krewetkami i kimchi
Osmiornica po galicyjsku z wedzong papryka /

Pieczony dorsz czarny marynowany w miso na lisciu shiso /

Mac and cheese bites /

Arancini szafranowe z zielonym groszkiem /
Tost francuski z serem Cheddar i nutg trufli /
Smazona feta z miodem i migdatami /

Burger z kozim serem i konfitura z cebuli /

Pieczony kalafior z sosem z orzecha ziemnego i chili z kolendrg /
Samosas z warzywami i pesto z rukoli /

Muhammara z pieczonymi papryczkami de Padron /

Rodzaj przekaski

<« danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L. <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci
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Wybierz spostod naszych
propozycji stodkich przekasek

Mini stodkosci 25 g / szt.

Mini rolada kokosowa

Sernik w roche z biatej czekolady / W
Ciastko pistacjowe / WG

Mus malinowy w roche z czekolady Ruby / G
Mus migdatowy z truskawka z mastem kakaowym / VLG
Mus czekoladowy z czarng porzeczka / G
Mini pate a choux cytrusowy

Financier z kremem czekoladowym

Praliny 20 g / szt.

Mango-markuja

Kokosowa

Pistacjowa

Kasztanowa z morelg

Kawowa z Grand Marnier

Karmelowa

Rézana z biatg czekoladg

Solony migdat

Orzech laskowy z zurawing

Rodzaj przekaski
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Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202
E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z o.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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