Menu na
SNIADANIA

Autorskie menu $niadaniowe
przygotowane przez znakomitych

Szeféw Kuchni Belvedere Catering.

www.belvederecatering.pl



Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

JesteSmy czeécig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krdélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrdézniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztu¢céw oraz
Prywatny Kucharz by Belvedere, catering dietetyczny
uznawany za najwyzszej jakosci na rynku catering
dietetyczny, tworzony przez pasjonatéw zdrowego
Zywienia.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za s$wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajgc najwyzszej jakosci oprawe
cateringowa najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering to pierwszy wybér klientéw
poszukujacych firmy do obstugi niecodziennych,
przygotowywanych na specjalng okazje eventéw
nawet do kilku tysiecy oséb. Rocznie obstugujemy
ponad 700 imprez ze 160 tysigcami Gosci na terenie
catego kraju, w tym wydarzenia na najwyzszym
szczeblu panstwowym, prestizowe gale i bale,
kongresy oraz konferencje, a takze jubileusze

i wesela.




Osobowosci kulinarnego sSwiata

e N Belvedere Gourmet Group
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BELVEDERE
CATERING

Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni bankietowej
z ponad 20-letnim doswiadczeniem w
organizacji pracy kuchni cateringowe;j.
Doskonaty lider zespotu.
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David Gaboriaud Adam Chrzastowski Dariusz Muéko
Szef Kreatywny, Ambasador Marki Szef Operacyjny Szef Satelitamy
Mistrz kuchni francuskiej, znana Jeden z najbardziej uznawanych i Pod jego kierownictwem powstajg
osobowos¢ w $wiecie gastronomii z cenionych spedjalistow kulinarnych. nasze najwigksze realizacje.
bogatym doswiadczeniem w W swojej karierze petnit funkcje m.in. Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych gtownego konsultanta kulinarnego standardy oprawy kulinarnej w
i pokazow live cooking. polskiej prezydencji w UE. Dba o miejscu organizadji eventu..

jakosc¢ oferty w procesie
przygotowania wydarzen.

Michal Iwaniuk Tomasz Lagowski ¢ . :
Szef Kreatywny Cukierni Szef Kuchni Y e W
Belvedere Gourmet Group Restauracji Belvedere : \ i

T . L Vi
Zd.obyyv.ca wie]u n.agro'd w Szef Kuchni jednej m‘,’i’.ﬁ_u J f / #
dziedzinie cukiernictwa, Z najznamienitszych restauracji e I
w tym m.in. tytutu 7. w Polsce. Jego domena to ¥ w2y
najlepszego cukiernika na kuchnia polska w awangardowej i
$wiecie. Jako Szef Kreatywny odstonie. Autor menu Y ‘
Cukierni Grupy Belvedere w ofertach sezonowych
odpowiada za catoksztatt Belvedere Catering. ) 5
stodkiej odstony oferty catej A -~
marki. i’ m



Oprawa kulinarna

wydarzen
z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozyciji
przerw kawowych Belvedere Catering.

Autorskie menu Szeféw Kuchni
Belvedere Catering

Kulinarne serce Belvedere Catering tworza wyjatkowi
kreatorzy smaku: szef kreatywny David Gaboriaud
taczacy smaki kuchni miedzynarodowej, polskiej i
fusion, Dariusz Mucko specjalizujacy sie w
niesamowitym komponowaniu smakéw réznych kuchni
$wiata oraz Adam Chrzastowski, ktorego domeng s3
potrawy kuchni polskiej ze wspdtczesnym akcentem a
takze Michat lwaniuk, szef kreatywny cukierni Grupy
Belvedere - 7-my na Swiecie wizjoner specjatow
cukierniczych.

Znakomicie skomponowane menu na kazdy rodzaj
wydarzenia

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowiac o ich
sukcesie. Menu jest przez nas starannie przemyslane po
to, aby z szerokiego wachlarza wyselekcjonowac to, ktére
najbardziej odpowiada rodzajowi i randze danego eventu.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiace
gwarancje doskonatoséci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstajg na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcéw.
Z polskich ryb, mies, grzybéw czy warzyw pochodzgcych ze
sprawdzonych ekologicznych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim doswiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajgcych eventéow, w tym dla instytucji panstwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.




Autorskie smaki czekolady Belvedere Café skomponowane przez
Michala Iwaniuka w slodkiej ofercie Belvedere Catering

Odkryj autorskie smaki czekolady, wykreowane

przez Michata Iwaniuka w prestizowym laboratorium

Or Noir pod Paryzem.

Te wyjatkowe kompozycje z ziaren kakaowca
z catego $wiata, dostepne w ofercie Belvedere Café
oraz Belvedere Catering, zachwycag Twoje zmysty

niepowtarzalnym aromatem i intensywnoscig smaku.

Michat Iwaniuk, mistrz cukiemictwa, odwiedzit
stynne laboratorium Or Noir pod Paryzem, aby
stworzy¢ unikalne receptury czekolad, ktére
zachwycg kazdego smakosza. Or Noir to miejsce,
gdzie najlepsi cukiernicy swiata majg szanse
skomponowac swoje wtasne, niepowtarzalne smaki
czekolady. Laboratorium nalezy do marki Cacao
Barry, producenta najbardziej szlachetnych odmian
czekolady.

BELVEDERE NOIR

Belvedere Noir to ciemna czekolada o zawartos$ci
74,3% kakao, stworzona z ziaren kakaowych
pochodzacych z trzech regionéw Swiata:
Meksyku, Madagaskaru i Sio Tomé. Potaczenie
tych miazg zaowocowato czekolada o wyrazistym
smaku kakao z orzezwiajgcymi nutami cytruséw

i cynamonu. To prawdziwa uczta dla zmystéw,
idealna dla mitosnikéw intensywnych doznan
smakowych.

BELVEDERE LAIT

Belvedere Lait to czekolada mleczna, ktéra
powstata z ziaren z Meksyku i Madagaskaru.
Michat wybrat te ziarna, aby stworzy¢ kremowe
potaczenie intensywnego smaku czekolady

z delikatng, aksamitng mleczng stodycza.

To doskonaty wybér dla tych, ktérzy cenig sobie
harmonie smaku i kremowg konsystencje.

Tworzenie tych czekolad to prawdziwa sztuka, ktéra
taczy intensywne doznania smakowe z gtebokim
aromatem. Kazda czekolada powstaje z ziaren
kakaowca pochodzacych z réznych regionéw $wiata,
co nadaje jej wyjatkowy charakter. Plantacje, na
ktoérych rosng drzewa kakaowca, sg czesto obsadzone
innymi roslinami, co wzbogaca glebe i wptywa na
aromat ziarna. Czekolady Michata Iwaniuka to nie
tylko stodycz - to prawdziwe dzieto sztuki, ktére
zachwyci kazde podniebienie.

W Belvedere Cafe znajdziesz te wyjatkowe czekolady
w formie tabliczek z r6znorodnym nadzieniem, jak
rowniez jako czekolady pitne w czterech wariantach:
mleczna Belvedere Lait, wytrawna Belvedere Noir,

a takze biata, ruby i weganska. Nasze czekolady
stanowia réwniez sktadnik recznie robionych pralin,
trufli oraz kruchych ciasteczek typu cookies, ktére
zawieraja kawatki autorskich smakéw.
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Sniadanie kontynentalne

Bufet zimny

Wybor seréw: holenderska Gouda, Mazdamer,
szwajcarski Ementaler

Wedliny domowe: pieczona karkéwka, wedzona
szynka z komina, pier$ z indyka sous vide

Dodatki

Pomidor, ogérek
Miod rzepakowy
Konfitura z moreli

Dzem z owocéw lesnych

Pieczywo
Wybdér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka,
pieczywo zZytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe

Hummusy: z czerwonej fasoli z kolendra,
z kalafiora z tahing

Desery

Kruche ciasteczka z konfiturg sliwkowa

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Sniadanie francuskie

Bufet zimny Pieczywo

Quiche Wybdér domowego pieczywa:

» zserem Roquefort, orzechami i winogronami mini rustykalne buteczki, bagietka,
/W pieczywo zytnie, mini croissanty

+ zwedzonym boczkiem i karmelizowang, Dodatki do pieczywa

czerwong cebula Masto z sola morska i ziotowe

Twarozek z mleka kréw Jersey z rzodkiewka

Desery
Liscie sataty rzymskiej mini z sosem Ravigotte Mini rogaliki z ciasta francuskiego e
P
Krojone owoce: melon, pomararncza, kiwi z nadzieniem czekoladowym ’
Dodatki ‘

Warzywa: pomidorki koktajlowe, papryka w 3-ech
kolorach, seler naciowy

Miéd rzepakowy
Dzem figowy

Konfitura z pomaranczy

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergenéw.



r

Sniadanie polskie

Bufet zimny

Wybor polskich seréw: Tylzycki, Krélewski,
Edamski, Camembert

Wedliny domowe: pieczona karkéwka, wedzona
szynka z komina, kietbasa krakowska, potgesek
wedzony

Wytwomy pasztet z cieleciny z dodatkami
Potéwki jajek z pasta z wedzonego tososia
Potéwki jajek z pastg z chrzanowo-buraczang /W

Satatka $ledziowa z buraczkami, pieczonymi
ziemniakami, korniszonami i musztarda z gorczyca

Kremowy twarég z rzodkiewka i szczypiorem

Rzodkiewka, kalarepa, pomidorki koktajlowe,
ogorek /V

Dodatki

Sos tarski, ¢wikta, chrzan
Midd rzepakowy

Powidta sliwkowe

Dzem truskawkowy
Pieczywo

Wybér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe
Smalec z biatej fasoli

Bufet goracy

Domowa biata mini kietbasa z piwem
Racuszki twarogowe ze szpinakiem

Nalesniki z batkanskim satarashem zapiekane
pod serem feta /W

Desery

Ciastka danish mini z nadzieniem owocowym
Domowy keks z owocami

Stacje kulinarne

Placuszki z owocami i stodkimi dodatkami

Kremowa jajecznica z dodatkami do wyboru:
gotowana szynka, wedzony boczek, wedzony
tosos, szpinak, pomidorki koktajlowe, szalotka,
szczypiorek

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.




Bufet zimny

Wybdr wedlin: szynka Cotto, pieczony schab,
salami Milano, wedzona szynka z komina,
mortadela z pistacjami

Wybdr znakomitych seréw: szwajcarski Ementaler,
Krélewski wedzony, holenderska Gouda,
Camembert, Brie /W

Mini torcik z sera Camembert z orzechami
i kozieradka /W/G

Satatka Caprese z pomidoréw malinowych , plastry
mozzarella fior dilatte, zielone pesto /W/G

Pieczony filet tososia z wiérkami $wiezego chrzanu
i dressingiem z musztardy francuskiej /L/G

Plastry indyka sous vide z sosem Cezar,
z grillowanymi lis¢mi sataty rzymskiej, pomidorkami
cherry i ptatkami parmezanu /G

Wybor swiezych warzyw: pomidorki koktajlowe,
ogorek, papryka, seler naciowy /W

Jogurty: naturalny i owocowy
Granola by Belvedere /V
Krojone sezonowe owoce /V

Bufet goracy

Szakszuka z jajkami, kremowym sosem
z wtoskich pomidoréw Pelati, ciecierzyca
i grillowanymi warzywami /W

Jajka sadzone z bekonem /G
Wiedenskie frankfurterki

Rosti -szwajcarskie placki ziemniaczane ze
Swiezym szczypiorkiem /W

Dodatki

Sos tarski, ¢wikta, chrzan
Midd z pasieki

Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy
Pieczywo

Wybér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka,
pieczywo zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe
Smalec z biatej fasoli
Hummus z ciecierzycy

Bufet stodki

Croissanty

Pain au Chocolate

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.




Sniadanie wellbeing

Bufet zimny

Pasztet z kaszy jaglanej z marchewka, orzechami
i kardamonem /V

Grillowane warzywa z plastrami sera feta z oliwa
extra virgin i kremem balsamicznym /W

Jajka od kur zielononézek z awokado, z tatarem
z pomidoréw /W/L

Chrupigca granola z sezonowymi owocami,
jogurtem greckim i miodem akacjowym /W

Wybdr swiezych warzyw: seler naciowy,
rzodkiewka, pomidorki koktajlowe, papryka,
ogorek, satata rzymska

Grillowane karczochy z mini mozzarellg z pesto
pistacjowym i rukolg /W

Bufet goracy

Szakszuka z jajkami, kremowym sosem z wtoskich
pomidoréw Pelati, ciecierzyca i grillowanymi
warzywami /W

Weganskie kietbaski z prazong cebulka /V/L
Falafel z ciecierzycy /V/L

Dodatki

Hummus z ciecierzycy z kuminem/ W
Pasta z awokado z prazonym sezamem /W
Midd z pasieki

Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Wybdér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z sola morska i ziotowe

Oliwa extra virgin

Bufet stodki

Pudding ryzowy z syropem klonowym /V
Brownie weganskie /V

Daktylowe praliny /V

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergenéw.

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu



Sniadanie serwowane

Przekaski zimne ,w stole”

Deska seréw: Camembert i dojrzewajacy ser
plesniowy

Wybdr wedlin: piers$ z indyka sous vide, wtoska
mortadela z pistacjami, pieczony schab ze sliwka,
pasztet cielecy

Pieczony filet tososia z rukolg, widrkami $wiezego
chrzanu, $wiezym koprem i dressingiem
z musztardy francuskiej / L/G

Plastry malinowych pomidoréw z awokado i serem
mozzarella fior dilatte z cytrusowym
winegretem /W/G

Satatka szopska z batkanskim serem /W/L
Dodatki

Sos tatarski, ¢wikta, chrzan

Midd z pasieki

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Wybdér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morskg

Dania gorace serwowane do wyboru
Z ponizszych:

Jajka a’la Belvedere: jajko w koszulce,
gryczany blin, szpinak, pomidory malinowe,
awokado, sos holenderski /W

lub

Placuszki Rosti z wedzonym tososiem,
kawiorem i creme fraiche

Desery ,w stole”
Muffinki czekoladowe
Wybor ciastek dunskich

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.
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Przekaski zimne ,w stole”

Daktylowe praliny z weganiskim dyniowym
serem i pistacjami /V

Tataki z arbuza z weganska fetg /V/G

Pasztet strasburski z boczniakdéw z figowg
konfiturg /V

Papryczki wisniowe faszerowane weganskim
serkiem Urnebes /V/L

Hummus z ciecierzycy z mango i Swiezymi
owocami granatu /W

Tabouleh z filetowanymi czgstkami owocéw,
Swieza mieta i sokiem z limonki /V/L/G

Dodatki

Pasta z baktazana
Pasta z awokado
Miéd z pasieki
Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

Sniadanie serwowane w wersji wege

S ™
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Pieczywo
Wybdér domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa
Masto z solg morska i ziotowe
Smalec z biatej fasoli

Dania gorace serwowane do wyboru
Z ponizszych:

Smazona polenta z zielonymi blanszowanymi
warzywami, oliwg extra virgin i kremowym
jajkiem w koszulce od zielononézek /W

lub

Weganska Szakszuka z ciecierzyca,
grillowanymi pomidorami i wtoskimi
pomidorami Pelati z marynowanym tofu /V/L

Desery ,w stole”

Kokosowa Panna Cotta z konfiturg mango-
marakuja

Weganskie Brownie

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.




Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202

E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z 0.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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