Menu na
PRZERWY KAWOWE

Autorskie menu bufetowe na rézne
formy wydarzenia przygotowane przez
znakomitych Szeféw Kuchni

Belvedere Catering.

www.belvederecatering.pl



Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

JesteSmy czeécig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krdélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrdézniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztu¢céw oraz
Prywatny Kucharz by Belvedere, catering dietetyczny
uznawany za najwyzszej jakosci na rynku catering
dietetyczny, tworzony przez pasjonatéw zdrowego
Zywienia.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za s$wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajgc najwyzszej jakosci oprawe
cateringowa najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering to pierwszy wybér klientéw
poszukujacych firmy do obstugi niecodziennych,
przygotowywanych na specjalng okazje eventéw
nawet do kilku tysiecy oséb. Rocznie obstugujemy
ponad 700 imprez ze 160 tysigcami Gosci na terenie
catego kraju, w tym wydarzenia na najwyzszym
szczeblu panstwowym, prestizowe gale i bale,
kongresy oraz konferencje, a takze jubileusze

i wesela.




Osobowosci kulinarnego sSwiata

e N Belvedere Gourmet Group
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Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni bankietowej
z ponad 20-letnim doswiadczeniem w
organizacji pracy kuchni cateringowe;j.
Doskonaty lider zespotu.
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David Gaboriaud Adam Chrzastowski Dariusz Muéko
Szef Kreatywny, Ambasador Marki Szef Operacyjny Szef Satelitamy
Mistrz kuchni francuskiej, znana Jeden z najbardziej uznawanych i Pod jego kierownictwem powstajg
osobowos¢ w $wiecie gastronomii z cenionych spedjalistow kulinarnych. nasze najwigksze realizacje.
bogatym doswiadczeniem w W swojej karierze petnit funkcje m.in. Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych gtownego konsultanta kulinarnego standardy oprawy kulinarnej w
i pokazow live cooking. polskiej prezydencji w UE. Dba o miejscu organizadji eventu..

jakosc¢ oferty w procesie
przygotowania wydarzen.

Michal Iwaniuk Tomasz Lagowski ¢ . :
Szef Kreatywny Cukierni Szef Kuchni Y e W
Belvedere Gourmet Group Restauracji Belvedere : \ i

T . L Vi
Zd.obyyv.ca wie]u n.agro'd w Szef Kuchni jednej m‘,’i’.ﬁ_u J f / #
dziedzinie cukiernictwa, Z najznamienitszych restauracji e I
w tym m.in. tytutu 7. w Polsce. Jego domena to ¥ w2y
najlepszego cukiernika na kuchnia polska w awangardowej i
$wiecie. Jako Szef Kreatywny odstonie. Autor menu Y ‘
Cukierni Grupy Belvedere w ofertach sezonowych
odpowiada za catoksztatt Belvedere Catering. ) 5
stodkiej odstony oferty catej A -~
marki. i’ m



Oprawa kulinarna

wydarzen
z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozyciji
przerw kawowych Belvedere Catering.

Autorskie menu Szeféw Kuchni
Belvedere Catering

Kulinarne serce Belvedere Catering tworza wyjatkowi
kreatorzy smaku: szef kreatywny David Gaboriaud
taczacy smaki kuchni miedzynarodowej, polskiej i
fusion, Dariusz Mucko specjalizujacy sie w
niesamowitym komponowaniu smakéw réznych kuchni
$wiata oraz Adam Chrzastowski, ktorego domeng s3
potrawy kuchni polskiej ze wspdtczesnym akcentem a
takze Michat lwaniuk, szef kreatywny cukierni Grupy
Belvedere - 7-my na Swiecie wizjoner specjatow
cukierniczych.

Znakomicie skomponowane menu na kazdy rodzaj
wydarzenia

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowiac o ich
sukcesie. Menu jest przez nas starannie przemyslane po
to, aby z szerokiego wachlarza wyselekcjonowac to, ktére
najbardziej odpowiada rodzajowi i randze danego eventu.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiace
gwarancje doskonatoséci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstajg na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcéw.
Z polskich ryb, mies, grzybéw czy warzyw pochodzgcych ze
sprawdzonych ekologicznych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim doswiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajgcych eventéow, w tym dla instytucji panstwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.




Autorskie smaki czekolady Belvedere Café skomponowane przez
Michala Iwaniuka w slodkiej ofercie Belvedere Catering

Odkryj autorskie smaki czekolady, wykreowane

przez Michata Iwaniuka w prestizowym laboratorium

Or Noir pod Paryzem.

Te wyjatkowe kompozycje z ziaren kakaowca
z catego $wiata, dostepne w ofercie Belvedere Café
oraz Belvedere Catering, zachwycag Twoje zmysty

niepowtarzalnym aromatem i intensywnoscig smaku.

Michat Iwaniuk, mistrz cukiemictwa, odwiedzit
stynne laboratorium Or Noir pod Paryzem, aby
stworzy¢ unikalne receptury czekolad, ktére
zachwycg kazdego smakosza. Or Noir to miejsce,
gdzie najlepsi cukiernicy swiata majg szanse
skomponowac swoje wtasne, niepowtarzalne smaki
czekolady. Laboratorium nalezy do marki Cacao
Barry, producenta najbardziej szlachetnych odmian
czekolady.

BELVEDERE NOIR

Belvedere Noir to ciemna czekolada o zawartos$ci
74,3% kakao, stworzona z ziaren kakaowych
pochodzacych z trzech regionéw Swiata:
Meksyku, Madagaskaru i Sio Tomé. Potaczenie
tych miazg zaowocowato czekolada o wyrazistym
smaku kakao z orzezwiajgcymi nutami cytruséw

i cynamonu. To prawdziwa uczta dla zmystéw,
idealna dla mitosnikéw intensywnych doznan
smakowych.

BELVEDERE LAIT

Belvedere Lait to czekolada mleczna, ktéra
powstata z ziaren z Meksyku i Madagaskaru.
Michat wybrat te ziarna, aby stworzy¢ kremowe
potaczenie intensywnego smaku czekolady

z delikatng, aksamitng mleczng stodycza.

To doskonaty wybér dla tych, ktérzy cenig sobie
harmonie smaku i kremowg konsystencje.

Tworzenie tych czekolad to prawdziwa sztuka, ktéra
taczy intensywne doznania smakowe z gtebokim
aromatem. Kazda czekolada powstaje z ziaren
kakaowca pochodzacych z réznych regionéw $wiata,
co nadaje jej wyjatkowy charakter. Plantacje, na
ktoérych rosng drzewa kakaowca, sg czesto obsadzone
innymi roslinami, co wzbogaca glebe i wptywa na
aromat ziarna. Czekolady Michata Iwaniuka to nie
tylko stodycz - to prawdziwe dzieto sztuki, ktére
zachwyci kazde podniebienie.

W Belvedere Cafe znajdziesz te wyjatkowe czekolady
w formie tabliczek z r6znorodnym nadzieniem, jak
rowniez jako czekolady pitne w czterech wariantach:
mleczna Belvedere Lait, wytrawna Belvedere Noir,

a takze biata, ruby i weganska. Nasze czekolady
stanowia réwniez sktadnik recznie robionych pralin,
trufli oraz kruchych ciasteczek typu cookies, ktére
zawieraja kawatki autorskich smakéw.




Slodkie przebudzenie

Wybér kruchych ciasteczek z pracowni cukiemiczej Belvedere

Wybér stodkich wypiekow:

¢ minicroissanty

*  wybdr ciastek dunskich

* mini paczki z nadzieniami
Ciasta domowe:

* Brownie

e ciasto z owocami sezonowymi

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Na slodko i na slono I

Bufet wytrawn
Bufet stodki yrrEny

Wybér kruchych ciasteczek z pracowni
cukierniczej Belvedere

Zytnie sandwiche z musem z wedzonego
na goraco tososia i koperkiem

Tartinki z parzonym w majeranku schabem,

Wybdr stodkich wypiekéw: chrzanem i julienne z pikli

* Wwybdr ciastek duniskich Ptysie z kremowym twarozkiem kozim
* kolorowe mini donuts oraz buraczanym pudrem /W
Ciasta domowe: Mini quiche z aromatyczng dynig i orzechami /W

« domowe ciasto ucierane ,Zebra"
» szarlotka z gréjeckich jabtek

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Na slodko i na stono II

Bufet stodki

Wyboér kruchych ciasteczek z pracowni
cukierniczej Belvedere

Wyhbor stodkich wypiekow:

* minicroissanty

e warkocz klonowy

Ciasta domowe:

e Brownie

» keks - domowe ciasto ucierane z owocami
» tarta z ziarnem kawy i kajmakiem

Satatka z sezonowych owocow

Bufet wytrawny -

Zytnie sandwiche z musem z wedzonego
na goraco tososia i koperkiem

Ziemniaczki faszerowane grillowanym kurczakiem
zagrodowym z chimichurri i opiekang papryka
Tartinki z parzonym w majeranku schabem,
chrzanem i julienne z pikli

Chipsy z chlebka lavash z kolendrowg
i czerwong fasolg /V

Mini quiche z buraczkami i orzechami zapiekany
pod oscypkiem /W

Satatka Waldorf z gréjeckich jabtek, bakaliami,
selerem naciowym i winogronami /V/G

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Wellbeing

Granola by Belvedere /W Ziemniaczki faszerowane grillowanym
kurczakiem zagrodowym z chimichurri

Mango lassi /W .
i opiekang papryka

Zdrowe stodkosci z pracowni cukiemiczej

Belvedere: Roladka z koziego sera i orzechéw

. w ptatkach pieczonego buraka /W
¢ kruche ciastka z manufaktury Belvedere

* pralina stony karmel w karmelizowanych
wafelkach/W

* Panna Cotta z konfiturg malinowsg /V
Ciasta domowe:

Hummus z czerwonej fasoli z kolendra
na chipsach z chlebka lavash /V

Warzywne ,sticks” z selera naciowego,
marchewki, rzodkwi daikon i papryki
z weganskim majonezem /V/L/G

’ se'rrT|k z mascat’lpone h i Satatka Waldorf z jabtek gréjeckich
* minitarty 2 praiing z czerwonych owocow z bakaliami, selerem naciowym i winogronami
z kremem waniliowym N/G

Sezonowe owoce filetowane .
Smoothie:

* burak-kurkuma-cynamon
e pomarancza-imbir-chilli

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Dania wytrawne do samodzielnego wyboru

Hummusy
Hummus z czerwonej fasoli z kolendra 20
na chrupkim chlebku lavash /V &
Pasztety
Paté grzybowe z tostami z chatki /V 40g
Chlebek lavash
Chlebek lavash z hummusem, ajvarem 20
i chrupkimi warzywami /V 3
Chlebek lavash z kurczakiem w kefirze, mtodym szpinakiem 30
i pieczong papryka J
Wrapy z chlebka lavash, z hummusem, ajwarem
. L . 40g
i chrupkimi warzywami /V
Stone mini przekaski
Kurczak zagrodowy garam masala na bagietce,
. 30g
relish ananasowo-kolendrowy
Zytni sandwich z wedzonym na goraco tososiem
; . 40g
i koperkiem
Mini quiche z wedzonym twarogiem i szpinakiem
. . 30g
i orzechami /W
Tartinki z parzonym w majeranku schabem,
A - 30g
chrzanem i julienne z pikli
Satatkii warzywa
Satatka Waldorf z jabtek gréjeckich, bakaliami,
. Lo . 40g
selerem naciowym i winogronami /V/G
Warzywne ,sticks” z selera naciowego, marchewki, 100
rzodkwi daikon i papryki podane z weganskim majonezem /V/L/G g
Smoothie
Smoothie:
* buraczano-marchwiowe 50g
* seler szpinak-jarmuz
Nazwa dania Gramatura

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Stodkosci do samodzielnego wyboru

Granola
Granola by Belvedere /W 40

Stodkie wypieki

Miodownik z kremem cytrynowym

50
Szarlotka z kruszonka migdatowa 20
Ciasto z sezonowymi owocami 20
Bronnle ' 20
Se.rrle krakowskl 50
Mini croissanty 1,5 szt. 40
Kokosowa Panna Cotta /V 30
Tartaletka z curdem limonkowy, bazylig 100
i kremem waniliowym
Daktylowe praliny 2 szt./V 20
Kruche ciasteczka z manufaktury Belvedere >0
Wybor dunskich ciasteczek 2 szt. 80
Owoce i satatki
Satatka owocowa 80
Owoce filetowane /V 100
Jogurty
Mango lassi /W 60
Nazwa dania Gramatura

V <« danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L - danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenéw.



Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202

E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z 0.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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