Menu na
STUDNIOWKI

Autorskie menu Belvedere Catering na
imprezy studniowkowe przygotowane
przez znakomitych Szeféw Kuchni
Belvedere Catering.

www.belvederecatering.pl



Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

Jestesmy czescig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
$Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrdzniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztué¢céw oraz Moj
Prywatny Kucharz, catering dietetyczny uznawany
za najwyzszej jakosci na rynku catering dietetyczny,
tworzony przez pasjonatéw zdrowego zywienia.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za $wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajac najwyzszej jakosci oprawe
cateringowa najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering to pierwszy wybér klientéw
poszukujacych firmy do obstugi niecodziennych,
przygotowywanych na specjalng okazje eventow
nawet do kilku tysiecy oséb. Rocznie obstugujemy
ponad 700 imprez ze 160 tysigcami Gosci na terenie
catego kraju, w tym wydarzenia na najwyzszym
szczeblu panstwowym, prestizowe gale i bale,
kongresy oraz konferencje, a takze jubileusze

i wesela.
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David Gaboriaud
Szef Kreatywny, Ambasador Marki

Mistrz kuchni francuskiej, znana
osobowos¢ w Swiecie gastronomii z
bogatym doswiadczeniem w
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych
i pokazow live cooking.

Michal Iwaniuk

Szef Kreatywny Cukierni
Belvedere Gourmet Group

Zdobywca wielu nagréd w
dziedzinie cukiernictwa,

w tym m.in. tytutu 7.
najlepszego cukiernika na
Swiecie. Jako Szef Kreatywny
Cukierni Grupy Belvedere
odpowiada za catoksztatt
stodkiej odstony oferty catej
marki.
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Osobowosci kulinarnego Swiata
Belvedere Gourmet Group

Marcin Kowernik
Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni
bankietowej z ponad 20-letnim
doswiadczeniem w organizacji pracy kuchni
cateringowej. Doskonaty lider zespotu.
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Adam Chrzastowski Dariusz Mucko
Szef Operacyjny Szef Satelitarny
Jeden z najbardziej uznawanych i Pod jego kierownictwem powstaja
cenionych specjalistéw kulinarnych. nasze najwieksze realizacje.
W swojej karierze petnit funkcje m.in. Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
gtéwnego konsultanta kulinarnego standardy oprawy kulinarnej w
polskiej prezydencji w UE. Dba o miejscu organizacji eventu..

jakos¢ oferty w procesie

przygotowania wydarzen.

Tomasz Lagowski

Szef Kuchni
Restauracji Belvedere

Szef Kuchni jednej

Z najznamienitszych restauracji
w Polsce. Jego domena to
kuchnia polska w awangardowej
odstonie. Autor menu

w ofertach sezonowych
Belvedere Catering.
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z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozycji
kulinarnych Belvedere Catering dedykowanych imprezom
studniéwkowym.

Autorskie menu Szeféw Kuchni
Belvedere Catering

Serce Belvedere tworza wyjatkowi kreatorzy smaku,
ktérzy dbaja o wyjatkowe potaczenia smakéw na
kazde wydarzenie: szef kreatywny David Gaboriaud
taczacy smaki kuchni miedzynarodowej, polskiej i
fusion, Dariusz Mucko specjalizujgcy sie w
niesamowitym komponowaniu smakow réznych
kuchni swiata oraz Adam Chrzastowski, ktérego
domeng s3 potrawy kuchni polskiej ze wspétczesnym
akcentem a takze Michat Iwaniuk, szef kreatywny
cukierni Grupy Belvedere - 7-my na $wiecie wizjoner
specjatéw cukierniczych.

Znakomicie skomponowane menu na wydarzenie
studniéwkowe

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowigc o ich
sukcesie. Jest przez nas starannie przemyslane po

to, aby z szerokiego wachlarza propozycji dan
wyselekcjonowac smaki, ktére najbardziej odpowiadaja
rodzajowi i randze danej imprezy. Menu na studniowki
zostato opracowane zgodnie z panujgcymi trendami
kulinarnymi z zawarciem potraw, w ktdrych najbardziej
gustuja mtodzi ludzie.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiagce
gwarancje doskonatosci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstajg na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcéw.
Z polskich ryb, mies, grzybéw czy warzyw pochodzacych ze
sprawdzonych lokalnych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim doswiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajacych eventéw, w tym dla instytucji panstwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.

Kreacje kulinarne
Belvedere Catering
na impreze¢ studniowkowg

Studniowka to duze wydarzenie
w zyciu mtodych ludzi - pierwszy,
wspaniaty bal i czas zakonczenia
liceum, ale i poczatku wejscia na
nowe tory zycia.

To wazne wydarzenie wymaga
wyjatkowej oprawy pod kazdym
wzgledem, a my mamy
doswiadczenie w celebracji
doniostych chwil.

Zachwycimy Was doskonatym
smakiem oprawy kulinarnej
przygotowanej przez naszych
znakomitych szeféw kuchni
wznoszac Wasze wydarzenie na
WYyZSszy poziom.



Autorskie smaki czekolady Belvedere Café skomponowane przez
Michala Iwaniuka w slodkiej ofercie Belvedere Catering

Odkryj autorskie smaki czekolady, wykreowane
przez Michata Iwaniuka w prestizowym laboratorium
Or Noir pod Paryzem.

Te wyjatkowe kompozycje z ziaren kakaowca

z catego swiata, dostepne w ofercie Belvedere Café
oraz Belvedere Catering, zachwyca Twoje zmysty
niepowtarzalnym aromatem i intensywnoscig smaku.

Michat lwaniuk, mistrz cukiernictwa, odwiedzit
stynne laboratorium Or Noir pod Paryzem, aby
stworzy¢ unikalne receptury czekolad, ktére
zachwyca kazdego smakosza. Or Noir to miejsce,
gdzie najlepsi cukiernicy $wiata majg szanse
skomponowac swoje wtasne, niepowtarzalne smaki
czekolady. Laboratorium nalezy do marki Cacao
Barry, producenta najbardziej szlachetnych odmian
czekolady.

BELVEDERE NOIR

Belvedere Noir to ciemna czekolada o zawartosci
74,3% kakao, stworzona z ziaren kakaowych
pochodzacych z trzech regionéw Swiata:
Meksyku, Madagaskaru i Sdo Tomé. Potaczenie
tych miazg zaowocowato czekoladg o wyrazistym
smaku kakao z orzezwiajgcymi nutami cytruséw

i cynamonu. To prawdziwa uczta dla zmystow,
idealna dla mitosnikéw intensywnych doznan
smakowych.

BELVEDERE LAIT

Belvedere Lait to czekolada mleczna, ktéra
powstata z ziaren z Meksyku i Madagaskaru.
Michat wybrat te ziarna, aby stworzyé¢ kremowe
potaczenie intensywnego smaku czekolady

z delikatng, aksamitng mleczng stodycza.

To doskonaty wybér dla tych, ktérzy cenig sobie
harmonie smaku i kremowa konsystencje.

Tworzenie tych czekolad to prawdziwa sztuka, ktéra
taczy intensywne doznania smakowe z gtebokim
aromatem. Kazda czekolada powstaje z ziaren
kakaowca pochodzacych z réznych regiondw $wiata,
co nadaje jej wyjatkowy charakter. Plantacje, na
ktorych rosng drzewa kakaowca, sg czesto obsadzone
innymi roslinami, co wzbogaca glebe i wptywa na
aromat ziarna. Czekolady Michata Iwaniuka to nie
tylko stodycz - to prawdziwe dzieto sztuki, ktére
zachwyci kazde podniebienie.

W Belvedere Cafe znajdziesz te wyjatkowe czekolady
w formie tabliczek z réznorodnym nadzieniem, jak
rowniez jako czekolady pitne w czterech wariantach:
mleczna Belvedere Lait, wytrawna Belvedere Noir,

a takze biata, ruby i weganska. Nasze czekolady
stanowig rowniez sktadnik recznie robionych pralin,
trufli oraz kruchych ciasteczek typu cookies, ktére
zawierajg kawatki autorskich smakow.




Menu serwowane

MENU |
Mini hamburgery: Ciasto marchewkowe z solonym kremem Filadelfia
* Zmiesem, warzywami i sosem Mini paczki z nadzieniem

* zkozim serem, warzywami i sosem
Ciastko kokosowe z mango i marakuja
Zawijane wrapy i tramezzini:
» zpieczonym indykiem, sezamem, imbirem
i ogérkiem kompresowanym
 z plastrami grillowanych warzyw i tofu
z humusem pomidorowym i pesto
« z kozim serem, suszonymi pomidorami, chrupigca . .
satata i salsa avocado Woda, herbata, soki owocowe, napoje gazowane

* 1z pastg jajeczng i szczypiorem

Fontanna czekoladowa z dodatkami:
ananas, melon, arbuz, pomarancza, winogrono,
pianki Marshmallow

Quich:
* ze szpinakiem i bekonem
* zhummusem z pastg tahini i grillowang, czerwong

papryka

Satatka z mini sataty rzymskiej z weganskim sosem
cesarskimi, wedzonym tofu i ziotowymi grzankami /V

Satatka grecka z pomidorami, ogérkami, cebula, serem
feta i oliwkami /W

Stoneczny krem z kukurydzy na mleku kokosowym
z palong kawa z chili

Krem z pomidoréw z grzankami i listkiem bazylii

Zupa krem z dyni z imbirem, mlekiem kokosowym
i prazonym stonecznikiem

Krem z biatych warzyw z ziotowymi grzankami

Piers$ z kurczaka zagrodowego z sosem tymiankowym,
maslanymi ziemniakami i zielonymi, blanszowanymi
warzywami

Poledwiczka wieprzowa z sosem rozmarynowym,
kluskami slaskimi, karmelizowanymi mtodymi
marchewkami i brokutami

Roladka z indyka w boczku z sosem pieczeniowym,
mtodymi ziemniakami, pieczonym kalafiorem
i zielonym groszkiem

Medaliony z poledwiczek z indyka z kukurydziang
polentg i sosem rodzynkowym

Papryka faszerowana warzywami z ryzem
i zapieczonym serem feta

Zapiekane Raclette z pomidorem sliwkowym, cukinia, ., .
bazylig i Parmigiano Reggiano Dla Studniowek od 100 oséb

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenow.



W Menu bufetowe

MENU 11
Dania zimne Desery
Mini hamburgery: Ciasto daktylowe z kajmakiem i stonym karmelem

°  ZMmiesem, warzywami I sosem Ciasto marchewkowe z solonym kremem Filadelfia
* z kozim serem, warzywami i sosem
Mini paczki z nadzieniem
Zawijane wrapy i tramezzini:
ez pieczonym indykiem, sezamem, imbirem
i ogérkiem kompresowanym
» zplastrami grillowanych warzyw i tofu z humusem

Fontanna czekoladowa z dodatkami:
ananas, melon, arbuz, pomarancza, winogrono, pianki
Marshmallow

pomidorowym i Pesto Napoje
* Z kozim serem i suszonymi pomidorami, chrupiaca . .
satata i salsa avocado Woda, herbata, soki owocowe, napije gazowane

ez pastg jajeczng i szczypiorem

Quich: oo
» ze szpinakiem i beconem > . ‘
* zhummusem z pastg tahini i grillowana, czerwona - \"; N 2

papryka

’

Sashimi z arbuza z syropem z agawy sezamem i satatka
wakame /W/V/BL

Labneh z tatarem i konfiturg z pomidorow /W
Ser halloumi z zurawing i orzechami makadamia

WYybbér pieczywa:
ciemne, jasne, buteczki pszenne i wieloziarniste

Masto, oliwy smakowe
Satatki

Satatka z mini sataty rzymskiej z weganskim sosem
cesarskimi, wedzonym tofu i ziotowymi grzankami /V

Satatka grecka z pomidorami, ogérkami, cebulg, serem
feta i oliwkami /W

Zupa

Stoneczny krem z kukurydzy z mlekiem kokosowym
z pianka i palona kawa /W/B/L

Dania gorace

Kawatki ryby w ciescie piwnym z sosem stodko-
kwasnym

Kurczak w sosie curry z mlekiem kokosowym,
soczewicya i $wiezg kolendra

Shoarma w kminku, kolendrze, czosnku, imbirze
i cynamonie z sosem czosnkowym

Ravioli z szatwiowa ricottg i palonym mastem

Ryz ze smazonymi warzywami

Zapiekanka ziemniaczana z serem
Pieczone warzywa z oliwag

O 0O
mwm Dla Studniowek od 100 osoéb

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G <~ danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenow.



STACJE KULINARNE NA SEONO

Tacos z dodatkami:
guacamole i salsa pomidorowa
wieprzowina z salsg mango z kolendra

indyki, pieprz cayenne, masto orzechowe i salsa $liwkowa

Margherita z sosem pomidorowym i podwadjng mozzarellg

Yorker z sosem pomidorowym, mozzarelaa, kietbasg pepperoni,
szynka, boczkiem i pieczarkami

Diavola z sosem pomidorowym, mozzarellg, kietbasg pepperoni,
cebulg i papryczkami jalapeno

Gyros z dodatkami:
kurczak, kukurydza, kolorowa papryka, ser mozzarella

warzywa, ser mozzarella

Hot dogi z dodatkami:
majonez, musztarda, ketchup, satatka Coleslaw, cebula prazona

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przeniknac sladowe ilosci alergenow.



STACJE KULINARNE NA SLODKO

GORACA CZEKOLADA 80 g
Czekolada z dodatkami:

bita $mietana

owoce

NALESNIKI 60 g
Naleéniki z dodatkami do wyboru:
bakalie

stony karmel

ser i owoce

bita Smietana

konfitury

jabtka z cynamonem

kajmak

kokos

tofu z rodzynkami i figami

GOFRY NA PATYKU 60 g

Gofry z dodatkami:

lody waniliowe

bita $mietana

wiorki czekoladowe lub kokosowe
owoce

polewy

POPCORN W TOREBKACH 30 g

V « danie weganskie | W « danie wegetarianskie | G <~ danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergenow.



Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202
E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z o.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl



	Slajd 1
	Slajd 2
	Slajd 3
	Slajd 4
	Slajd 5
	Slajd 6
	Slajd 7
	Slajd 8
	Slajd 9
	Slajd 10

