Menu w formie
KOKTAJLU

Autorskie menu na rézne formy
wydarzenia przygotowane przez
znakomitych Szeféw Kuchni
Belvedere Catering.
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Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

Jestesmy czescig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
$Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrézniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztué¢céw Prywatny
Kucharz by Belvedere, catering dietetyczny uznawany
za najwyzszej jakosci na rynku catering dietetyczny,
tworzony przez pasjonatéw zdrowego zywienia oraz
nowo otwarta Belvedere Café z unikalng oferta
stodkosci, $niadan i rytuatu ,afternoon tea”.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za $wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajac najwyzszej jakosci oprawe
cateringowa najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering jest pierwszym wyborem
klientéw poszukujacych firmy do obstugi
niecodziennych, przygotowywanych na specjalng
okazje eventéw nawet do kilku tysiecy oséb.
Rocznie obstugujemy ponad 700 imprez ze 160
tysigcami Gosci na terenie catego kraju, w tym
wydarzenia na najwyzszym szczeblu panstwowym,
prestizowe gale i bale, kongresy oraz konferencje, a
takze jubileusze i wesela.
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David Gaboriaud
Szef Kreatywny, Ambasador Marki

Mistrz kuchni francuskiej, znana
osobowos¢ w Swiecie gastronomii z
bogatym doswiadczeniem w
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych
i pokazow live cooking.

Michal Iwaniuk

Szef Kreatywny Cukierni
Belvedere Gourmet Group

Zdobywca wielu nagréd w
dziedzinie cukiernictwa,

w tym m.in. tytutu 7.
najlepszego cukiernika na
Swiecie. Jako Szef Kreatywny
Cukierni Grupy Belvedere
odpowiada za catoksztatt
stodkiej odstony oferty catej
marki.
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Osobowosci kulinarnego Swiata
Belvedere Gourmet Group

Marcin Kowernik
Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni
bankietowej z ponad 20-letnim
doswiadczeniem w organizacji pracy kuchni
cateringowej. Doskonaty lider zespotu.
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Adam Chrzastowski Dariusz Mucko
Szef Operacyjny Szef Satelitarny
Jeden z najbardziej uznawanych i Pod jego kierownictwem powstaja
cenionych specjalistéw kulinarnych. nasze najwieksze realizacje.
W swojej karierze petnit funkcje m.in. Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
gtéwnego konsultanta kulinarnego standardy oprawy kulinarnej w
polskiej prezydencji w UE. Dba o miejscu organizacji eventu..

jakos¢ oferty w procesie

przygotowania wydarzen.

Tomasz Lagowski

Szef Kuchni
Restauracji Belvedere

Szef Kuchni jednej

Z najznamienitszych restauracji
w Polsce. Jego domena to
kuchnia polska w awangardowej
odstonie. Autor menu

w ofertach sezonowych
Belvedere Catering.
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Oprawa kulinarna

wydarzen
z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozycji
kulinarnych Belvedere Catering w odstonie bufetowej.

Autorskie menu Szeféw Kuchni
Belvedere Catering

Kulinarne serce Belvedere Catering tworza wyjatkowi
kreatorzy smaku: szef kreatywny David Gaboriaud
taczacy smaki kuchni miedzynarodowej, polskiej i
fusion, Dariusz Mucko specjalizujgcy sie w
niesamowitym komponowaniu smakow réznych
kuchni swiata oraz Adam Chrzastowski, ktérego
domeng s3 potrawy kuchni polskiej ze wspétczesnym
akcentem a takze Michat Iwaniuk, szef kreatywny
cukierni Grupy Belvedere - 7-my na $wiecie wizjoner
specjatéw cukierniczych.

Znakomicie skomponowane menu na kazdy rodzaj
wydarzenia

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowiac o ich
sukcesie. Menu jest przez nas starannie przemyslane po
to, aby z szerokiego wachlarza wyselekcjonowac to, ktére
najbardziej odpowiada rodzajowi i randze danego eventu.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiace
gwarancje doskonatosci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstajg na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcéow.
Z polskich ryb, mies, grzyboéw czy warzyw pochodzacych ze
sprawdzonych ekologicznych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim dos$wiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajacych eventéw, w tym dla instytucji panstwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.

Kreacje kulinarne
Belvedere Catering
na wydarzenia

z oprawa w formie
koktajlu

Swobodnym rozmowom oraz
nawigzywaniu relacji biznesowych
niezmiennie sprzyja wyborne
jedzenie.

Dzieki dopracowanej przez nas do
perfekcji oprawie kulinarnej

w formie koktajlu podniesiesz swoje
wydarzenie do wyzszej rangi.



Menu na aperitif

ZESTAW I

Tataki z arbuza w sezamie z sosem ponzu
Vitello tonato z owocem kapara
Wedzony pstrag z kawiorem cytrynowym

ZESTAW 11

Rillettes z kaczki pekinskiej z mtodym bobem
i groszkiem

Mini mozzarella z konfitowanym pomidorkiem
bazylig i oliwg

Wolno pieczony rostbef z truflowym majonezem,
piklowanymi warzywami i cebulkg Cipolle

ZESTAW lIlI

Cielecina z kukurydzj i galaretkg poziomkowa
Koszyczki z ciasta filo z satatkg z nowalijek
Taco de sepia z tunczykiem, trawg cytrynows i chilli

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Menu koktajlowe do 1 godziny

ZESTAW I

Wisniowa papryczka z serkiem batkanskim i chipsem
krewetkowym

Nigiri z krewetka i musem wasabi

Poledwica gyu tataki z marynowanym imbirem na
pumperniklu

Grillowana mtoda cukinia z kremowym tososiem
i rabarbarowg galaretka

Tatar wotowy na zytnim chlebie
Satay z tososia w kokosie i prazonym sezamie

ZESTAW II

Szparagi z vinaigrette z serem Pecorino i mikro
ziotami

Ceviche z tososia z mtodym burakiem i zielonym
groszkiem

Pierozek z z6ttego buraka z homarem i oliwg
bazyliowa

Yakitori z sosem teriyaki
Krewetka z ciescie kokosowym z salsg ananasowg

Gofr z serkiem Philadelphia, ,owocowym” kawiorem
i musem z nowalijek

ZESTAW 111

Taco szpinakowe z tatarem z fososia i sosem
imbirowym

Tartaletka ze szpinakiem, perliczka i rabarbarem
Osmiornica z limonkowym kawiorem i oliwg

Weganska kaczka w cies$cie ryzowym z glonami
combu /V

Poledwica gyu tataki z marynowanym imbirem na
pumperniklu

Wedzony sum z puddingiem cytrynowym i
,owocowym” kawiorem

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Menu koktajlowe do 2 i 3 godzin

ZESTAW I

Wisniowa papryczka z serkiem batkarnskim
i chipsem krewetkowym

Nigiri z krewetka i musem wasabi

Poledwica gyu tataki z marynowanym imbirem na
pumperniklu

Grillowana mtoda cukinia z kremowym tososiem
i rabarbarowg galaretka

Tatar wotowy na zytnim chlebie
Satay z tososia w kokosie i prazonym sezamie

Mini vege burgery z burakiem i hummusem

Pieczony pierozek samosa z warzywami
i aromatycznymi korzeniami /W

Poledwica z dorsza w mtodych porach
Mini steki wotowe z sosem chimichurri

Marcepan z orzecha laskowego w rocher
z karmelowej czekolady

Mini makaronik Créme de Cassis
Rozek z czekolady ruby z yuzu

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



W Menu koktajlowe do 2 i 3 godzin

ZESTAW II

Przekaski zimne
Szparagi w vinaigrette z serem Pecorino i micro

ziotami

Ceviche z tososia z mtodym buraczkiem i zielonym
groszkiem

Pierozki z z6ttego buraczka z homarem i oliwg
bazyliowa

Yakitori z sosem teriyaki
Krewetka z ciescie kokosowym z salsg ananasowg

Stone gofry z serkiem Philadelphia, ,owocowym”
kawiorem i musem z nowalijek

Przekaski gorace
Mini strudel ze szpinakiem /V

Poledwiczka cieleca z fioletowym ziemniakiem
i sosem cydrowym

Kluski $laskie z bekonem i créme fraiche
Empanadas z zagrodowym kurczakiem i mozzarellg

Desery

Makaronik czekoladowy z ziarnem kakaowca
Curd cytrynowy z bazylia na sable kokosowym
Sernik pomaranczowy

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergendw.



W Menu koktajlowe do 2 i 3 godzin

ZESTAW 111

Przekaski zimne

Taco szpinakowe z tatarem z tososia i sosem
imbirowym

Tartaletka ze szpinakiem, perliczks i rabarbarem
O$miornica z limonkowym kawiorem i oliwg

Weganska kaczka w ciescie ryzowym i glonami
kombu /V

Poledwica gyu tataki z marynowanym imbirem na
pumperniklu

Wedzony sum z puddingiem cytrynowym
i ,owocowym” kawiorem

Przekaski gorace
Quiche z serem Raclette i zielonymi szparagami

Poledwiczka cieleca z fioletowym ziemniakiem
i sosem cydrowym

Mini burger wotowy z pikantnym majonezem

Grillowany ser halloumi na grzance z konfiturg
pomidorowa

Desery
Financier z palonym mastem i kremem waniliowym
Marcello z praling orzechowg

Mus z fasoli tonka w rocher z ziarnem kakaowca

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Finger food na zimno
— do samodzielnego wyboru

Tataki z arbuza w sezamie z sosem ponzu

Wisniowa papryczka z serkiem batkanskim i chipsem krewetkowym
Nigiri z krewetka i musem wasabi

Hosomaki z pieczonym tososiem i glonami wakame

Zielone szparagi z malinowym pudrem w weganskiej tartaletce
Ceviche z tososia z mtodym buraczkiem i zielonym groszkiem

Mtode, z6tte buraczki z vinaigrette gryczanym, maling i rukwig wodng
Szafranowy pty$ z hummusem z mtodego groszku i czarnym sezamem
Szparagi w vinaigrette z serem Pecorino i mikro ziotami

Biata rzodkiew z mtoda marchewka z vinaigrette bazyliowym

Vitello tonnato z owocem kapara

Stone gofry z serkiem Philadelphia, ,owocowym” kawiorem i musem z nowalijek
Miodowy melon z szynkg parmenska i oliwkami

Trufla z wedzonego sera w polnych kwiatach z malinowym musem

Mini mozzarella z pesto z rukoli z pomidorkiem koktajlowym

Liscie szpinaku w tempurze z konfitowanym kalafiorem i kaczka

Tatar wotowy na zytnim chlebie

Weganski tatar z pomidora z oliwg szczypiorkows i bezglutenowym pieczywem /V/G
Szasztyk z weganskiej fety z oliwkami kalamata, oregano i ogérek kompresowanym /W/B
Grillowana mtoda cukinia z kremowym tososiem i rabarbarowa galaretka

Rilettes z kaczki pekinskiej z mtodym bobem i groszkiem

Mini mozzarella z pomidorkiem konfitowanym, bazylia i oliwag

Wedzony pstrag z kawiorem cytrynowym

Ravioli z musem kolendrowo-szczypiorkowym i kompresowang rzodkiewka

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Finger food na zimno
do samodzielnego wyboru

Poledwica gyu tataki z marynowanym imbirem na pumperniklu
O$miornica z limonkowym kawiorem i oliwag

Weganska kaczka w ciescie ryzowym z glonami kombu /V
Tartaletka ze szpinakiem, perliczka i rabarbarem

Cielecina z kukurydzg i galaretka poziomkowa

Wolno pieczony rostbef z truflowym majonezem, piklowanymi warzywami i cebulka Cipolle
Pierozki z zéttego buraczka z homarem i oliwag bazyliowa
Koszyczki z ciasta filo z satatkg z nowalijek

Wedzony sum z puddingiem cytrynowym i ,owocowym” kawiorem
Taco szpinakowe z tatarem z tososia i sosem imbirowym

Taco de sepia z tunczykiem, trawg cytrynows i chili

Yakitori z sosem teriyaki

Satay z tososia w kokosie z prazonym sezamem

Krewetka z cie$cie kokosowym z salsg ananasowg

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Finger food na cieplo
do samodzielnego wyboru

Mini wege burgery z buraka z hummusem
Pieczony pierozek samosa z warzywami /W
Mini strudel ze szpinakiem /V

Spring rolls z warzywami i sosem orzechowym

Quiche z serem Raclette i zielonymi szparagami

Empanadas z zagrodowym kurczakiem i mozzarellg
Grillowany ser halloumi na grzance z konfiturg pomidorowa
Mini steki wotowe z sosem chimichurri

Mini burger wotowy z pikantnym majonezem

Tartaletka z szafranowym risotto i mtodymi warzywami
Poledwica z dorsza z mtodym porem
Poledwiczka cieleca z fioletowym ziemniakiem i sosem cydrowym

Mietus pieczony w lisciach pak choi z sosem kabayaki

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.



Finger food na stodko

— do samodzielnego wyboru

Marcepan z orzecha laskowego w rocher
z karmelowej czekolady

Mini makaronik Créme de Cassis

Rozek z czekolady ruby z yuzu

Rozek solona pistacja z crunchem orzechowym
Sernik pomaranczowy

Brownie z czekolady Madagaskar z kwiatem
czarnego bzu

Blondie - brownie z biatej czekolady
z karmelizowanym migdatem

Mini Pate a Choux z pistacjg i marakujg

Mini Pate & Choux z orzechem pekan i konfiturg

morelowg

Mini ekler figowy z musem karmelowym

Mini donut migdatowy na sable orzechowym
Curd cytrynowy z bazylig na sable kokosowym
Mini ciasteczka arachidowe

Mini ,moneta” czekoladow z likierem Baileys

Mini ,moneta” migdatowa z ganache
pomaranczowym

Makaronik czekoladowy z ziarnem kakaowca
Makaronik kokosowy z figa

Financier z palonym mastem i kremem
waniliowym

Marcello z praling orzechowg

Mus z fasoli tonka w rocher z ziarnem
kakaowca

Mus z czekolady ruby i hibiskusa

Jasmin z prazonym jabtkiem

Mus figowy z karmelizowang pomarancza
Sliwka w czekoladzie

Kandyzowany imbir w czekoladzie
karmelowej

Plastry pomaranczy w czekoladzie mlecznej
Arriba

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnosci w przestrzeganiu

wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw mogg przenikngé sladowe ilosci alergendw.




Finger food na stodko
— do samodzielnego wyboru

Praliny ciete o smakach: Galeretki pate de fruit:
. orzech laskowy . marakuja
. ciemna czekolada z pistacja . malina
solona pistacja . czarna porzeczka
. solony kokos . pomarancza
Praliny formowane o smakach: . truskawka
kokos Trufle czekoladowe o smakach:
. Johnnie Walker . malina
. Calvados z cynamonem . karmelizowane herbatniki
kawowy z Kahlua . czerwona pomarancza z Grand Marnier
. mango z pieprzem cayenne . korzenne Bourbon Woodford
. gianduja . kokos z biatym rumem
malina . ferrero
. truskawka
. czarny bez
réza

V « danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy

Z uwagi na centralizacje procesu przygotowywania dan w jednym miejscu produkcyjnym oraz pomimo skrupulatnos$ci w przestrzeganiu
wszelkich procedur w catym cyklu wytwarzania, do naszych produktéw moga przenikna¢ sladowe ilosci alergendw.



Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202
E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z o.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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