STACJE
KULINARNE

Autorskie menu na rézne formy
wydarzenia przygotowane przez
znakomitych Szeféw Kuchni
Belvedere Catering.

www.belvederecatering.pl



Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

Jestesmy czescig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
$Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrdzniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztué¢céw oraz Moj
Prywatny Kucharz, catering dietetyczny uznawany
za najwyzszej jakosci na rynku catering dietetyczny,
tworzony przez pasjonatéw zdrowego zywienia.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za $wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajac najwyzszej jakosci oprawe
cateringowa najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering to pierwszy wybér klientéw
poszukujacych firmy do obstugi niecodziennych,
przygotowywanych na specjalng okazje eventow
nawet do kilku tysiecy oséb. Rocznie obstugujemy
ponad 700 imprez ze 160 tysigcami Gosci na terenie
catego kraju, w tym wydarzenia na najwyzszym
szczeblu panstwowym, prestizowe gale i bale,
kongresy oraz konferencje, a takze jubileusze

i wesela.
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David Gaboriaud

Szef Kreatywny, Ambasador Marki

Mistrz kuchni francuskiej, znana
osobowos¢ w Swiecie gastronomii z
bogatym doswiadczeniem w
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych
i pokazow live cooking.

Michal Iwaniuk

Szef Kreatywny Cukierni
Belvedere Gourmet Group

Zdobywca wielu nagréd w
dziedzinie cukiernictwa,

w tym m.in. tytutu 7.
najlepszego cukiernika na
Swiecie. Jako Szef Kreatywny
Cukierni Grupy Belvedere
odpowiada za catoksztatt
stodkiej odstony oferty catej
marki.

Osobowosci kulinarnego Swiata
Belvedere Gourmet Group
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Harcn $ovrn Marcin Kowernik

Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni
bankietowej z ponad 20-letnim
doswiadczeniem w organizacji pracy kuchni
cateringowej. Doskonaty lider zespotu.

8
CATERING!

ELVEDEp

Eyecuy n
P ﬂi‘.:',,‘,_v‘v6

(&

A
‘

Adam Chrzastowski Dariusz Mucko

Szef Operacyjny Szef Satelitarny

Jeden z najbardziej uznawanych i
cenionych specjalistéw kulinarnych.
W swojej karierze petnit funkcje m.in.
gtéwnego konsultanta kulinarnego
polskiej prezydencji w UE. Dba o
jakos¢ oferty w procesie
przygotowania wydarzen.

Tomasz Lagowski

Szef Kuchni
Restauracji Belvedere

Szef Kuchni jednej

Z najznamienitszych restauracji
w Polsce. Jego domena to
kuchnia polska w awangardowej
odstonie. Autor menu

w ofertach sezonowych
Belvedere Catering.

Pod jego kierownictwem powstaja
nasze najwieksze realizacje.
Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
standardy oprawy kulinarnej w
miejscu organizacji eventu..

©
BELVEDERE
prifererd
Creative Tastry Chef
Michaf Tuunsuf,




z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozycji
kulinarnych Belvedere Catering w formie stacji
live cooking.

Autorskie menu Szefow Kuchni
Belvedere Catering

Kulinarne serce Belvedere Catering tworza wyjatkowi
kreatorzy smaku: szef kreatywny David Gaboriaud
taczacy smaki kuchni miedzynarodowej, polskiej i
fusion, Dariusz Mucko specjalizujgcy sie w
niesamowitym komponowaniu smakow réznych
kuchni swiata oraz Adam Chrzastowski, ktérego
domeng s3 potrawy kuchni polskiej ze wspétczesnym
akcentem a takze Michat Iwaniuk, szef kreatywny
cukierni Grupy Belvedere - 7-my na $wiecie wizjoner
specjatéw cukierniczych.

Znakomicie skomponowane menu na kazdy rodzaj
wydarzenia

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowiac o ich
sukcesie. Menu jest przez nas starannie przemyslane po
to, aby z szerokiego wachlarza wyselekcjonowac to, ktére
najbardziej odpowiada rodzajowi i randze danego eventu.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiace
gwarancje doskonatosci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstajg na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcéow.
Z polskich ryb, mies, grzybéw czy warzyw pochodzacych ze
sprawdzonych ekologicznych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim dos$wiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajacych eventéw, w tym dla instytucji panstwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.

Uczta smakow

Belvedere Catering
W postaci stacji
kulinarnych

Stacje kulinarne to element oprawy
wzbudzajacy najwiecej emocji ze
wzgledu na interakcje

z kucharzem oraz indywidualny
doboér sktadnikéw, z ktérych
komponowana jest potrawa.

Skosztujcie dan przygotowywanych
na Waszych oczach przez kreatoréw
smaku Belvedere Catering.



Stacje wytrawne do samodzielnego wyboru

Szynka wieprzowa wedzona z koscig, z sosem z marynowanego pieprzu
Dodatki:

. 180g
» gnocchi truflowe z kremem parmezanowym

» glazurowana mtoda marchew z miodem akacjowym i rozmarynem

Pieczony indyk z nadzieniem migdatowym, ze skérka z pomaranczy
i sosem miodowo-musztardowym

Dodatki: 150g
* maslane kluseczki $laskie z mastem szatwiowym
» gotabki z kapusty wtoskiej z mtoda kapustg i koprem witoskim

Tatar z selekcjonowanej polskiej wotowiny, doprawiony koniakiem

z marynowanymi le$nymi grzybami, szalotka, ogérkiem kiszonym, kaparami, oliwa

lubczykowa 100g
Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo zytnie, pieczywo pszenne

Stek rzeznika wotowy z sosami chimichurri i demi glace

Steki minutowe z poledwicy wotowej z sosami chimichurri,
demi glace

Dodatki: 200g
* pieczone ziemniaki francuskie z mastem truflowym i parmezanem
« grillowane sezonowe warzywa z oliwg extra virgin i ziotami

» ogrodowe sataty z winegretem balsamicznym

Strogonoff z poledwicy wotowej z ogérkiem, grzybami le$Snymi, pomidorami,
szalotka, Smietang, czerwonym winem, koniakiem,
sosem demi glace, natkg pietruszki i $mietang 150g

Selekcja domowego pieczywa:
mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo zytnie, pieczywo pszenne

Poledwica wotowa z sosem demi glace z whisky, pieczonymi
ziemniakami francuskimi, z oliwa truflowa, kolorowg fasolka 150g
szparagowga i marchewka

Nazwa dania Gramatura/os

V « danie weganskie | W « danie wegetarianskie | B ¢~ danie bezglutenowe | L <~ danie bez laktozy



Stacje wytrawne do samodzielnego wyboru

STACJE RYBNE

Ostrygi

Swieze ostrygi z sosami: mignonette, chrzanowym
paprykowo-cytrynowym /G/L

Dodatki: cytryna

Ostryga no 4 oyster shooters z tabasco i cytryng z wodka /G/L

tosos w ciescie francuskim
tosos w ciescie francuskim ze szpinakiem, z sosem szampanskim
Dodatki:

* mtode ziemniaki gotowane w mundurkach z palonym mastem
z koprem i dymka

* blanszowane zielone warzywa z oliwg extra virgin i parmezanem
» ogrodowe sataty z cytrusowym winegretem

Krewetki

Krewetki smazone w woku z czosnkiem, cytryna, pietruszka, chili, biatym winem,
mastem i ziotami

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo zytnie, pieczywo pszenne)

Nazwa dania

szt.

szt.

150g

100g

Gramatura/os

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | B < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Stacje wytrawne do samodzielnego wyboru

STACJE MIESZANE

Pad Thai
Tajski makaron ryzowy z woka z kurczakiem, krewetkami lub marynowanym tofu
Dodatki do wyboru:

pakchoi, kapusta pekiniska, czerwona cebula, cukinia, marchew julienne, boczniaki, 150
prazone orzechy, sezam, chili, groszek cukrowy &

Sosy do wyboru:

ostrygowym, sojowym, ponzu, teryaki, pieprzowy

Wybér tatarow

Tatar z selekcjonowanej polskiej wotowiny, doprawiony koniakiem
z marynowanymi le$nymi grzybami, szalotkg, ogérkiem kiszonym, kaparami, oliwag
lubczykowa

Tatar z tunczyka z sosem sojowym, ostrygowym, sezamowym, z pestek winogron,
Swiezo tartym imbirem, siekang kolendrg, chili i miodem

Tatar weganski z pieczonych burakéw, z suszonymi pomidorami, szalotka, awokado, 90g
prazonymi ziarnami stonecznika, domowym ketchupem, chili, natka pietruszki, czarnym

czosnkiem, oliwg z oliwek

i dyniowa, weganskim majonezem

Selekcja domowego pieczywa: mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo zytnie,

pieczywo pszenne

Nazwa dania Gramatura/os

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | B < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Stacje stodkie do samodzielnego wyboru

Nalesniki wytrawne z dodatkami do wyboru:

szpinak, pomidory, rukola, pieczarki, mozzarella,

creme fraiche, szynka smazona, wedzony toso$ 100
Nalesniki na stodko z dodatkami do wyboru: 8

nutella, owoce sezonowe, twarozek waniliowy,
creme chantilly, orzechy

Lody z dodatkami - do wyboru 4 smaki z ponizszych:
* waniliowy

* truskawkowy

* pistacjowy

» stony karmel

» czekoladowy

* sorbet cytrynowy

* sorbet malinowy

Dodatki:

* sos czekoladowy

90g

* sos karmelowy

* bita Smietana

* posypka czekoladowa

» karmelizowane orzechy
« siekane pistacje

* S$wieze owoce

Gofry z dodatkami do wyboru

* domowe lody: waniliowe, truskawkowe, czekoladowe

* sosy: krem chantilly, malinowy, mango

» belgijska czekolada 100g

« Swieze owoce sezonowe: truskawki, borowki amerykanskie,
banany, maliny, kiwi

» Posypki: karmelizowane orzechy, wiérki belgijskiej czekolady,
wiorki kokosowe

Nazwa dania Gramatura/os

V < danie weganskie | W <« danie wegetarianskie | B < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Zapraszamy do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202
E-mail” catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z o.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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