Menu na
SNIADANIA

Autorskie menu $niadaniowe
przygotowane przez znakomitych
Szeféw Kuchni Belvedere Catering.

www.belvederecatering.pl



Witaj w Swiecie wyrafinowanych kulinariow, w ktorym odkryjesz kunszt wybitnych
szefow kuchni oraz zaznasz autentycznej sztuki smaku.

BELVEDERE GOURMET GROUP

JesteSmy czescig Belvedere Gourmet Group - firmy
doskonale znanej na rynku ustug gastronomicznych,
Swiadczonych na poziomie PREMIUM.

W portfolio naszej marki jest réwniez zlokalizowana

w tazienkach Krélewskich Restauracja Belvedere
znajdujaca sie w czotéwce najznamienitszych polskich
restauracji, wielokrotnie wyrdzniana przez przewodnik
Michelin piecioma kompletami sztu¢céw oraz Moj
Prywatny Kucharz, catering dietetyczny uznawany
za najwyzszej jakosci na rynku catering dietetyczny,
tworzony przez pasjonatéw zdrowego zywienia.

BELVEDERE CATERING

Od ponad 30 lat wyznaczamy standardy
na rynku ustug cateringowych w Polsce, podazajac
na biezaco za $wiatowymi trendami w gastronomii
i zapewniajac najwyzszej jakosci oprawe
cateringowg najwazniejszym wydarzeniom w kraju.

Belvedere Catering to pierwszy wybér klientow
poszukujacych firmy do obstugi niecodziennych,
przygotowywanych na specjalng okazje eventéw
nawet do kilku tysiecy oséb. Rocznie obstugujemy
ponad 700 imprez ze 160 tysigcami Gosci na terenie
catego kraju, w tym wydarzenia na najwyzszym
szczeblu panstwowym, prestizowe gale i bale,
kongresy oraz konferencje, a takze jubileusze

i wesela.
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David Gaboriaud
Szef Kreatywny, Ambasador Marki

Mistrz kuchni francuskiej, znana
osobowos¢ w Swiecie gastronomii z
bogatym doswiadczeniem w
prowadzeniu warsztatéw kulinarnych
i pokazow live cooking.

Michal Iwaniuk

Szef Kreatywny Cukierni
Belvedere Gourmet Group

Zdobywca wielu nagrod w
dziedzinie cukiernictwa,

w tym m.in. tytutu 7.
najlepszego cukiernika na
Swiecie. Jako Szef Kreatywny
Cukierni Grupy Belvedere
odpowiada za catoksztatt
stodkiej odstony oferty catej
marki.

Osobowosci kulinarnego Swiata
o N Belvedere Gourmet Group
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Expeutive Chef

Harin Koum, Marcin Kowernik

Szef Kuchni

Odpowiada za catoksztatt kulinarnej oferty
Belvedere Catering. Znawca kuchni bankietowej
z ponad 20-letnim doswiadczeniem w
organizacji pracy kuchni cateringowej.
Doskonaty lider zespotu.
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Dariusz Mucko
Szef Satelitarny

Adam Chrzastowski
Szef Operacyjny

Jeden z najbardziej uznawanych i
cenionych specjalistéw kulinarnych.
W swojej karierze petnit funkcje m.in.
gtéwnego konsultanta kulinarnego
polskiej prezydencji w UE. Dba o
jakos¢ oferty w procesie
przygotowania wydarzen.

Tomasz Lagowski

Szef Kuchni
Restauracji Belvedere

Szef Kuchni jednej

Z najznamienitszych restauracji
w Polsce. Jego domena to
kuchnia polska w awangardowe;j
odstonie. Autor menu

w ofertach sezonowych
Belvedere Catering.
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Pod jego kierownictwem powstaja
nasze najwieksze realizacje.
Weryfikuje i egzekwuje najwyzsze
standardy oprawy kulinarnej w
miejscu organizacji eventu..

Michaf Tuoniuk, y
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Oprawa kulinarna

wydarzen
z Belvedere Catering.

Zapraszamy do kosztowania autorskich propozycji
przerw kawowych Belvedere Catering.

Autorskie menu Szeféw Kuchni
Belvedere Catering

Kulinarne serce Belvedere Catering tworzg wyjatkowi
kreatorzy smaku. Za doznania kulinarne Gosci podczas
wydarzen odpowiada mtody gniewny - szef kreatywny
David Gaboriaud. Tworzac menu taczy smaki kuchni
miedzynarodowej, polskiej i fusion. Za stodka czes$¢
kreacji odpowiada Michat Iwaniuk - 7-my na $wiecie
wizjoner specjatéw cukierniczych.

Za niezawodng realizacje powierzonej nam oprawy
cateringowej dba zespot kucharzy pod kierownictwem
doswiadczonego szefa satelitarnego Dariusza Mucko,
wspotpracujacego z Belvedere Catering od 30 lat.

Znakomicie skomponowane menu na kazdy rodzaj
wydarzenia

W Belvedere Catering wiemy jak wazng role odgrywaja
kulinaria podczas wydarzen, czesto stanowigc o ich
sukcesie. Menu jest przez nas starannie przemyslane po
to, aby z szerokiego wachlarza wyselekcjonowac to, ktére
najbardziej odpowiada rodzajowi i randze danego eventu.

Menu stworzone na bazie najwyzszej jakosci
sktadnikéw od zaufanych dostawcéw stanowiace
gwarancje doskonatoséci smaku

Potrawy w naszym menu zawsze powstaja na bazie
wyselekcjonowanych sktadnikéw od lokalnych dostawcow.
Z polskich ryb, mies, grzybéw czy warzyw pochodzacych ze
sprawdzonych ekologicznych hodowli, wtasnorecznie
przygotowujemy wszystkie potrawy oraz desery.

Obstuga wydarzenia na najwyzszym poziomie

Kazdemu wydarzeniu zapewniamy najwyzszy poziom
obstugi. Eksperckie podejscie naszego zespotu poparte
wieloletnim do$wiadczeniem w obstudze najbardziej
wymagajacych eventéw, w tym dla instytucji paristwowych
oraz prezydenckich, zadba o kazdy szczegdét oprawy:
profesjonalne doradztwo dotyczace kreacji i prezentacji
menu, dedykowang opieke w miejscu wydarzenia oraz
wyselekcjonowang obstuge kelnerska.




W Sniadanie kontynentalne

Bufet zimny

Wybor seréw: holenderska gouda, Mazdamer,
szwajcarski ementaler

Wedliny domowe: pieczona karkéwka, wedzona
szynka z komina, piers$ z indyka sous-vide

Dodatki

Miod

Konfitura z moreli
Dzem truskawkowy

Pieczywo
Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka,
pieczywo zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe
Hummusy: z tahing, buraczany

Do kawy

Kruche ciastka z konfiturg sliwkowa

do 1h/550g/0s

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Sniadanie francuskie

S

Bufet zimny
Quiche lorraine:
» ze szpinakiem i pomidorami /W

* zwedzonym boczkiem i karmelizowana,
czerwong cebulg

Twarog krowi z ziotami i polnymi kwiatami
Ogrodowe sataty z musztardowym winegretem
Trufle z koziego sera z pestkami dyni
Filetowane grejpfruty i pomarancze

Dodatki

Miod

Dzem figowy

Konfitura pomaranczowa

do 1 h/550g/0s

Pieczywo

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka,
pieczywo zytnie, mini croissanty

Dodatki do pieczywa
Masto z solg morskg i ziotowe
Do kawy 8

Mini rogaliki z ciasta francuskiego z nadzieniem i

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



w Sniadanie polskie

Bufet zimny

WYybér polskich seréw: tylzycki, krélewski,
mierzwiony edamski

Wedliny domowe: pieczona karkéwka, wedzona
szynka z komina, kietbasa krakowska,

piers z indyka sous-vide
Wytworny pasztet z cieleciny z dodatkami
Potéwki jajek z pastg z wedzonej makreli

Potéwki jajek z pasts z zielonego groszku
z ogorkiem /W

Satatka sledziowa z mtodymi ziemniakami,
korniszonami i musztarda z gorczyca

Kremowy twarog z rzodkiewka, ziotami i polnymi
kwiatami, czarnym mtotkowanym pieprzem /W

Nowalijki: rzodkiewka, kalarepa, pomidory
malinowe, ogdrek /V

Dodatki

Sos tarski, ¢wikta, chrzan
Miod

Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

do 1h/550g/0s

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe
Smalec z biatej fasoli

Do kawy

Mini rogaliki z ciasta francuskiego
Z nadzieniem

Bufet goracy

Domowo biata mini kietbasa z piwem
jeczmiennym z karmelizowang biatg cebulg
i smazonymi pieczarkami z chrzanem

i musztarda /B

Blanszowane zielone szparagi z mtodym
szpinakiem, kolorowg marchewksa z polskim
parmezanem /W

Do Kawy
Domowy keks z owocami
Live Cooking

Omlet z jajkami od zielononézek z dodatkami
do wyboru

Jajka sadzone w wybranymi datkami

Dodatki: gotowana szynka, wedzony boczek,
tatar z wedzonego tososia, mtody szpinak,
pomidory malinowe, szalotka, szczypiorek

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy




Sniadanie miedzynarodowe

Bufet zimny

Wybér wedlin: szynka cotto, pieczony schab,
salami milano, wedzona szynka z komina,
moanrtadella z pistacjami

Selekcja znakomitych seréw; Szwajcarski
ementaler, krélewski wedzony, holenderska gouda,
camembert, brie / W

Trufle z kremowego twarogu w trzech odstonach;
ziotowa, z pieprzem, z letnimi kwiatami /W/B

Satatka Caprese z pomidoréw malinowych , plastry
mozzarella fior di latte, zielone pesto /W/B

Plastry marynowanego, kolorowego tososia

w filecikami cytrusoéw z dressingiem z musztardy
francuskiej i oliwy extra virgin /L/B

Satatka Nicejska z poledwica z tunczyka, jajkami
od zielonondzek, fasolka szparagowa, oliwkami

i anchois /B

Plastry indyka sous- vide z sosem Cezar,

z grillowanymi lis¢mi sataty rzymskiej, pomidorami
cherry i ptatkami parmezanu /B

Wybér swiezych warzyw: pomidorki koktajlowe,
ogorek, papryka, seler naciowy/W

Jogurty: naturalne i owocowe

Granola by Belvedere /V

Filetowana sezonowe owoce/ V

do 1h/550g/0s

Bufet goracy

Szakszuka z jajkami, kremowym sosem
z wtoskich pomidoréw pellatti, ciecierzyca
i grillowanymi warzywami /W

Jajka sadzone z bekonem /B
Wiedenskie frankfurterki

Szwajcarskie placki ziemniaczane - Rosti ze
Swiezym ogrodowym szczypiorkiem /W

Smazone kapelusze pieczarek po prowansalsku
z mastem i ziotami /W

Dodatki
Sos tarski, ¢wikta, chrzan

Midd z pasieki

Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa
Masto z solg morskg i ziotowe

Smalec z biatej fasoli
Bufet stodki

Croissanty

WYybbr ciastek dunskich
Keks, chatka, brownie

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Sniadanie wellbeing

Bufet zimny

tososiowa marchewka z wedzong solg,
kwiatami kaparéw, czerwonga cebula, posiekang
dymka, koprem, skoérka z cytryny i domowym
winegretem /V

Pasztet z kaszy jaglanej z marchewka, orzechami
i kardamonem /V

Grillowane warzywa z plastrami sera feta z oliwg
extra virgin i kremem balsamicznym /W

Jajka od kur zielononézek z awokado, z tatarem
z pomidoréw /W/L

Chrupigca Granola z sezonowymi owocami,
jogurtem Greckim, i miodem akacjowym /W

Wybér swiezych warzyw: seler naciowy,
rzodkiewka, pomidorki koktajlowe, papryka,
ogorek, satata rzymska mini podane z weganskim
sosem koktajlowym /V

Grillowane karczochy z mini mozzarellg z pesto
pistacjowym i rukolg /W

Bufet goracy

Szakszuka z jajkami, kremowym sosem z wtoskich

pomidoréw pelati, ciecierzyca i grillowanymi
warzywami /W

Weganskie kietbaski z prazong cebulka /V/L
Falafel z ciecierzycy /V/L

do 1h/550g/0s

Dodatki

Hummus z ciecierzycy z tahing/ W

Pasta z awokado z prazonym sezamem/ W
Midd z pasieki

Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa

Masto z solg morska i ziotowe

Oliwa extra virgin

Bufet stodki

Pudding kokosowy z chia i mango /V
Brownie weganskie /V

Daktylowe praliny /V

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy
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Sniadanie serwowane

Przekaski zimne ,,w stole” Dania gorace serwowane do wyboru

Deska seréw: camembert, ser mierzwiony, z ponizszych:

dojrzewajacy ser plesniowy Jajka a'la Belvedere: jajko w koszulce,
gryczany blin, szpinak, pomidory malinowe,
awokado, sos holenderski /W

Wybér wedlin: piers z indyka sous-vide, wtoska
mortadela z pistacjami, pieczony schab ze sliwka,

pasztet cielecy lub

Marynowany filet tososia z rukolg, kwiatami Croque Monsieur z szynka cotto, kremowym
kaparéw, swiezym koprem i dressingiem beszamelem, chrupigcym tostem i serem

z musztardy francuskiej / L/B Gruyeére

Plastry malinowych pomidoréw z awokado i serem Desery ,w stole”

mozzarella fior di latte z cytrusowym

' Muffin czekoladowy
winegretem /W/B

Keks

Satatka szopska z batkafskim serem /W/L L o
WYybér ciastek dunskich

Dodatki

Sos tarski, ¢wikta, chrzan
Miod z pasieki

Dzem truskawkowy

Pieczywo

Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa
Masto z solg morska

do 1h/550g/0s

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy



Przekaski zimne ,w stole”

Daktylowe praliny z weganiskim dyniowym
serem i pistacjami /V

Tataki z arbuza z weganska fetg /V/B

Pasztet strasburski z boczniakéw, z figowa
konfiturg /V

Papryczki wisniowe faszerowane wegarniskim
serkiem urnebes /V/L

Hummus z ciecierzycy z mango i $wiezymi
owocami granatu /W

Tabouleh z filetowanymi czastkami owocéw,
Swieza mieta, sok z limonki /V/L/B

Dodatki

Pasta z baktazana
Pasta z awokado
Miéd z pasieki
Konfitura z moreli

Dzem truskawkowy

do 1h/550g/0s
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W Sniadanie serwowane w wersji wege

Pieczywo
Selekcja domowego pieczywa:

mini rustykalne buteczki, bagietka, pieczywo
zytnie i pszenne

Dodatki do pieczywa
Masto z solg morskg i ziotowe
Smalec z biatej fasoli

Dania goragce serwowane do wyboru
Z ponizszych:

Smazone Polenta z zielonymi blanszowanymi
warzywami z oliwg extra virgin i kremowym
jajkiem w koszulce od zielononézek /W

lub

Weganska Szakszuka z ciecierzyca,
grillowanymi pomidorami i wtoskimi
pomidorami pellatti z marynowanym tofu
/V/L

Desery ,w stole”
Croissanty
WYybor ciastek dunskich

V < danie weganskie | W < danie wegetarianskie | G < danie bezglutenowe | L < danie bez laktozy




o Warunki Swiadczenia uslug cateringowych

Oferta jest dostepna do realizacji do dnia 30 wrzesnia 2023
i jest wazna dla minimum 50 oséb.

Podana cena netto menu zawiera cene wybranej oferty
kulinarnej, standardowy serwis kelnerski i kucharski, a takze
cene niezbednego do wykonania zamoéwionej ustugi sprzetu
cateringowego:

» porcelany (biel, czerrr lub miks), sztuécéw i szkta,

« stotéw bufetowych i koktajlowych (w czarnych lub biatych
elastycznych pokrowcach) gdy dotyczy przyjec¢
bufetowych lub koktajlowych,

» stotéw bankietowych (biaty lub czarny obrus) oraz krzeset
gdy dotyczy przyje¢ serwowanych.

Ostateczna wycena ustugi cateringowej zostanie

zmodyfikowana o tzw. cene logistyki, ktéra obejmuje:

» transport: produktow, obstugi, sprzetu,

» niestandardowy sprzet (np. sztucce lub porcelane w innym

niz standardowym kolorze: ztote, czarne itp.) lub jego
niestandardowg ilo$¢, w tym jego transport,
» prace ludzka zwiazana z dojazdem do miejsca realizacji.
Konieczno$¢ wczeséniejszego montazu, pézniejszego
demontazu itp. zostanie okreslona po ewentualnej wizji
lokalnej i podaniu przez organizatora wszystkich szczegétéw
wydarzenia jak np.:
e termin

* liczby gosci
» forma wydarzenia
* czas trwania wydarzenia

« warunki logistyczne na miejscu (czas montazu, istniejaca
infrastruktura zaplecza, dostep do pradu)

* potrzeby co do niestandardowego sprzetu i ustugi.
Ceny w ofercie moga ulec zmianie:

* w przypadku zmiany terminu, liczby gosci, czasu trwania
wydarzenia, formy wydarzenia, terminu montazu
i demontazu, wizji lokalnej itd.,

* w zwiazku z istotnymi lokalnymi lub globalnymi zmianami
na rynku spozywczym,

* z powodu inflacji czy zmian cen towaréw wg. indeksu
branzy spozywczej. Belvedere zastrzega sobie prawo do
korekty ceny zgodnie z tabelg miesiecznych wskaznikéw
cen towaréw i ustug konsumpcyjnych, publikowang przez
GUS, za kazdy petny miesigc kalendarzowy, jaki wystapi
pomiedzy przedstawieniem oferty cenowej a realizacja
ustugi a takze prawo do korekty cen zgodnie z indeksem
cen towaréw wg. indeksu branzy spozywczej,

« w przypadku zmian w menu (asortymentu / ilosci).

Do uwzglednionych w ofercie cen nalezy doda¢ odpowiedni
podatek VAT.

Dostepnos¢ Belvedere Catering do Swiadczenia ustugi, a takze
dostepnosc sprzetu (standardowego czy nie standardowego)
potwierdzamy ostatecznie po otrzymaniu wigzacej deklaracji
wspotpracy Organizatora wydarzenia z Belvedere Catering.

Zapraszamy
do kontaktu

BELVEDERE CATERING
Tel.: +48 22 55 86 700 wew. 202
E-mail: catering@belvedere.com.pl

Belvedere-Cafe tazienki Krélewskie Sp. z o.0.
ul. Agrykoli 1, 00-460 Warszawa
www.belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl
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