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krotkie przywitanie w formie tajlu

Gosciom serwujemy kieliszek wina musujacego oraz male
przekaski w formie finger food ( 4 szt./1 0s ) z poniZszego asortymentu:

Czarny Ptys z tatarem z tunczyka z azjacycka salatky
Tremezini z tataki z lososia z mango i sezamem |
Focaccia z tatarem wotowym i koniakiem

z platkiem parmezanu

Szafranowa tartaletka z warzywami

Kremowe foie gras z rubinowz} galaretkz}

Tacos z puszystym serkiem, czarnym kawiorem
jadalnym zlotem




ROMANTYCZNA
SIELANKA

PAKI %&Z&(m

GLAMOUR

SALONIK TOWARZYSKI
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ROMANTYCZNA
SIELANKA

Scenariusz przyjqcia Weselnegoz

Towarzyski aperitif
Uroczysta czterodaniowa kolacja
Tradycyjne bufety

Tort Weselny Z kI’Cme Szampaﬁskim
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Uroczysta tradycyjna czterodaniowa kolacja.

Do wyboru jeden z poniiszych ZEeStAWOW:

I
Przystawka
Mazurski sum z zielonym ogorkiem,

oliwg koperkows i piankg chrzanowa

Zupa
Krem z selera i jabtka z cappuccino smietanowym
i oliwa szczypiorkows

Danie glowne
Polqdwiczka cielgca z terring foie gras,
skorzonery i kalarepy

Deser
Torcik z solonym karmelem z gorzka czekolada

11
Przystawka
Kwartet przeka}sek: tatar z polgdwicy Wolowej,
wedzony pstrag z zielonym ogorkiem, marynowany dorsz
z esencja z jalowca, pieczony burak z roza i wisniami

Zupa

Zupa borowikowa z tazankami i puszystg smietanky

Danie glowne
Pieczone jagni¢ z kremem z marchewki,
konfitura} v/ suszonej sliwki i pasternakiem

Deser
Jabtecznik z Calvadosem
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Tradycyjne bufety nawigzujjce do dawnych polskich tradycji kulinarnych

(dania na bufecie dost¢pne po kolacji)

BUFET ZIMNY

Faszerowany sandacz z koprem i zielonym pieprzem
Tatar z pstraga tgczowego z jalowcem

i olejem rzepakowym

Sum z suszonymi pomidorami i oliwg koperkowa
Wedzony karmazyn z salatkg z jablka i szalocki
Wedzony losos z zielonym ogorkiem

Wedzone sielawki

Nozki wieprzowe

Dodatki:
Sos czosnkowy, kapary, sos cytrynowy,

14 . . 14 14 .
swiezo tarty chrzan, kwasna smietana

MIESA PIECZONE
schab nadziewany sliwks suszong, karczek
w platkach dzikiego

majeranku, boczek peklowany w debowej beczce

WEDLINY POLSKIE

kindziuk litewski, pasztet z sarny z konfiturg
rozmarynowo — pomaranczows, kietbasa Lisiecka,
szynka wedzona,

Dodatki:
Ogorki kwaszone, domowe marynaty,
sos tatarski, ¢wikla, sos cumberland

KOSZYK PIECZYW

Chleby razowe na zakwasie, chleby pszenne,
bagietka francuska, focaccia

Dodatki:

Gomulki masta, smalec, pasty do smarowania pieczywa

WYBOR SEROW
Ser kozi Lomnicki, ser Roquefort, ser Morbier, ser kozi
dojrzewajacy, ser Bursztyn, wedzony oscypek

Dodatki:

Zurawina, konfitura z agrestu, miod, swieze owoce

BUFET DAN GORACYCH

Zurek z biata kietbasa i wedzona szynky
Pierozki nadziewane cielecing

Pierozki z bryndza i skwarkami

TORT WESELNY

Krem szampanski z musem malinowym,
biszkopt nasgczony prosecco

NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Soki owocowe, napoje gazowane,
woda gazowana i niegazowana,
lemoniada owocowa

Kawa i herbata
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GLAMOUR

Scenariusz przyjqcia Weselnegoz

Towarzyski aperitif

Uroczysta czterodaniowa kolacja
Stylizowane atrakcje kulinarne

Tort weselny z kremem Szampanskim
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Uroczysta tradycyjna czterodaniowa kolacja.

Do wyboru jeden z poniiszych ZEeStAWOW:

|

Przystawka
Dojrzewajjca polqdwica Black Angu z burakami i emulsja} z pora

Zupa

Krem z pieczonego selera z olejem borowikowym

Danie glowne
Kulbin z wedzonym wegorzem brokutami
1 marynowang rzep3

Deser
Torcik z bialej czekolady Z czerwong porzecqu

I1
Przystawka
Marynowany halibut z fermentowanym
ogorkiem, olejem koperkowym i piang z maslanki

Zupa

Krem z pietruszki z bialg trufly i olejem z werbeny

Danie gl(')wne
Poledwica jelenia z sosem z bialej
morwy, stonecznikiem i borowikami

Deser
Czekoladowe gateau z rabarbarem i gruszka
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Tradycyjne bufety nawigzujjce do dawnych polskich tradycji kulinarnych

BUFET ZIMNY

PLATER RYB I OWOCOW MORZA

Platki wedzonego tososia z salatg frisee

i vinaigrette porzeczkowo-tymiankowym

Szczupak morski z koprem wloskim i pomaranczami
Halibut sous vide z rozmarynem i czarnym pieprzem
Opickany wlocznik z kremem z papryki

Jesiotr z sosem tatarskim i marynowanymi grzybami

3 ODSLONY TATARA
Pol¢dwica wolowa, Losos, Tunczyk

Dodatki:
marynowane borowiki, ogorek kiszony, szprotka
wedzona, swiezy

ogorek, szalotka, cytryna, koperek

DANIA MIESNE

Carpaccio z polgdwicy wolowej z marynowanymi
borowikami

Pasztet cielecy podany z pikantng konfiturg z moreli
Pieczona piers indyka z pomaranczami

Udziec jagnigcy z esencjg migtows i listkami
musztardowca

Satatka z pieczong wolowing, zielonym ogorkiem

i sezamem

(dania na bufecie dost¢pne po kolacji)

KOSZYK PIECZYW
Chleby razowe na zakwasie, chleby pszenne,
bagietka francuska, focaccia

Dodatki:

Gomulki masta, smalec, pasty do smarowania

pieczywa

WYBOR SEROW

Ser kozi chavroux, ser Roquefort, ser Morbier,
ser Camembert de Normandie, Polskie sery
zagrodowe kozie i krowie

Dodatki:

7urawina, konfitura z agrestu,

miod, swieze owoce: melon cantaloupe,
arbuz, mango, kiwi, winogrona, truskawki

BUFET DAN GORACYCH

Boeuf Bourguignon

Pierozki nadziewane kaczkg

Pierozki nadziewane serem owczym z mi¢tg
i prazong cebulq

TORT WESELNY
Krem szampanski z musem malinowym,
biszkopt nasgczony prosecco

NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Soki owocowe, napoje gazowane,
woda gazowana i niegazowana,
lemoniada owocowa

Kawa i herbata




SALONIK
TOWARZYSKI

Scenariusz przyjqcia Weselnegoz

Towarzyski aperitif

Koktajl Z atrakcj ami kulinarnymi

Uroczysta piqciodaniowa kolacja degustacyjna
Tort Weselny z kremem Szampaﬁskim

II



Uroczysta kolacja /4 pigciodaniowym menu degustacyjnym.

Do wyboru jeden z poniiszych ZeStawow:

I

Przystawka
Tataki z tososia baltyckiego z mlodym burakiem i szpinakiem

Zupa

Korzenne consomme z dyni z foie gras 1 grusqu

Danie glowne I
Kulbin z Vinaigrette v/ kaszy gryczanej 1 Zie]onymi Warzywami

Danie gtowne II
Przepiorka z czerwong kapusty, borowikiem stepowym i pietruszks

Deser
Czekoladka nadziewana solonym karmelem z Waniliz} 1 kawz}

I1
Przystawka
Medaliony z homara z satatkg z mango, chrupigca satatg, pedami mlodego
imbiru i kolendr%

Zupa
Krem z pora — Vichyssoise — z bialg truflg

Danie gléwne I
Zabnica z kurkami i mlodz} marchewk% i kawiorem

Danie gléwne I1
Comber z sarny ze stonecznikiem, topinamburem i opiekanym kalafiorem

Deser
Torcik truskawkowo—limonkowy Z miqtz} 1 czarnym pieprzem
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Tradycyjne bufety nawiazujace do dawnych polskich tradycji kulinarnych

(dania na bufecie dostc;pne po ko]acji)

BUFET ZIMNY

Dania w malych formach serwowane

na eleganckich, stylizowanych wyspach tematycznych.

DANIA MIESNE

Szynka parmenska z melonem

Pieczony rostbef z rukola i truskawkami
Carpaccio wolowe z biala trufly

Piers indyka pieczona w pomaranczach

Pasztet z kapiona z pistacjami i suszong zurawing
Wedzony polgesek z gruszks

Tatar cielecy z kawiorem

Terrina z foie gras z morelami

KOSZYK PIECZYW
Chleby razowe na zakwasie, chleby pszenne,

francuska bagietka, focaccia

Dodatki:

Masta smakowe, pasty do smarowania pieczywa

WYBOR SEROW
Ser kozi chavroux, ser Roquefort, ser Morbier,

Polskie sery zagrodowe kozie i krowie

Dodatki:

-, . ~ o/ /4 o .
Zurawina, konfitura z agrestu, miod, swieze owoce

BUFET DAN GORACYCH

Orientalna z zupa z mleczkiem kokosowym

i krewetkami

Pieczona kaczka z majerankiem i jabtkami w sosie
Zurawinowym

Gnocchi z kurkami na bia}ym winie z parmezanem
Parmigiano Reggiano DOP

. . . 4 . .
Ra\’lOll A tI'LIﬂI} W §0S1¢€ smletanowo—wmnym

TORT WESELNY
Krem szampzlr'lski 7Z musem malinowym,

biSZkOpt nasgczony prosecco
4

NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Soki owocowe, napoje gazowane,
woda gazowana 1 niegazowana,

lemoniada owocowa, kawa i herbata




Wzbogac menu o stacje live cooking:

SZYNKA Z PIECZONA NOGA

z kluskami s’]a}skimi, marynowanymi
kurkami, duszong mloda kapusta i sosem pieprzowym

POLEDWICA WOLOWA A’LA WELLINGTON

z Zielonq salatz}, fasolk% szparagowsy, marchewkq glazurowanq
miodem, pieczonymi ziemniakami
i sosem Cumberland

PIECZONA GES

z karmelizowanymi jablkami, czerwong kapusty
i sosem sliwkowym

SUM PIECZONY W CIESCIE CHLEBOWYM

Z ryzem jaéminowym 1 cytrynowym sosem, Z marchwiz} gotowang
// wiejskim mastem, konfitura} Z pigwy i mlodymi ziemniaczkami



Wzbogac menu o kacik stodkosci i wybierz 4 pozycije

Sernik z bialz} czekoladz}

Tort Czekoladowy Z gruszka} i pralin%

Mini tartaletki z kremem angielskim

1 owocami sezonowymi 3 rodzaje Ptyé Choux au craguelin
z kremem Waniliowym i wisniami

Waniliowe eklerki z kremem chantilly

i belgijska czekolads

Mus w kieliszkach:

Solony karmel z kokosem i prazonymi migdalami
Mus z czekolady deserowej Z Oowocami 1e§nymi
Crema brulee z marakuj 3

Sezonowe filetowane owoce




PAKIET %WW

PAKIET STANDARDOWY ROZSZERZONY

PAKIET WESELNY STANDARD O DODATKOWE NAPOJE ALKOHOLOWE

wino biale i czerwone Rum Havana Club
(do wyboru jedna pozycja) : Gin Beefeater
Campari
wino biale: La Piqueta, Chardonnay, Chile Baileys, Ballantines Finest
wino czerwone: La Piqueta, Cabernet Sauvignon, Chile Martini Bianco,
e Rosso, Dry
wino biale: Antico Rosone Chardonnay, Italy Hennesy VSOP

wino czerwone: Antico Rosone Sangiovese, Italy
piwo butelkowe Zywiec
wodka Wyborowa

*Zastrzegamy mozliwos¢ zmiany asortymentu win,
z uwagi na sezonow3y dostqpnos’c’.
Mozliwa jest zmiana win w pakiecie na wina z Karty Win Belvedere
Cena pakietu zostanie wowczas indywidualnie skalkulowana dla Panscwa.
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PAKIET WESELNY MOET HENNESSY
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