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\ Zatrzymaj czas. Celebruj wyjgtkowe chwile z Belvedere.
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WESELE BY DESIGN

Dzien, w ktérym Para Mtoda wypowiada sakramentalne
TAK, jest jednym z najwazniejszych w ich wspdlnym
zyciu, nalezy go wiec uczci¢ w szczegdlny sposob.

Misjg Belvedere Catering by Design jest zadbanie
o spetnienie marzenn Nowozenhcéw, zapewniajgc oprawe
cateringowg na najwyzszym poziomie.

Zatroszczy sie o nig nasz zespo6t ekspertéw, ktory
w oparciu o wieloletnie dosSwiadczenie zaoferuje
kreatywne rozwigzania, odzwierciedlajgce Panstwa
osobowosc i styl zycia.

Dziatamy z pasjg i zaangazowaniem, a nasze mozliwosci
sg nieograniczone. Zaaranzujemy wesele w kazdym
stylu, czasie i przestrzeni: nad morzem lub w gérach, na
Swiezym powietrzu - na tgce czy w ogrodzie, we
wnetrzach - w hali namiotowej lub na XXX pietrze
ekskluzywnego apartamentowca, w pieknym patacu lub
w dowolnym, wybranym przez Panstwa miejscu.

Spetnijcie swoje marzenia z Belvedere Catering by
Design.




NASZE ARANZACJE WESELNE

Zapewniamy nastepujgce elementy oprawy weselne;j:

sprzet cateringowy i gastronomiczny

stoty, krzesta, stoty bufetowe wraz z eleganckim
nakryciem

zastawe stotowg w postaci szykownej porcelany, szkto
i sztuéce

doswiadczong obstuge kelnerskg oraz kucharskg

w wybranych uniformach

menu "by design"

opis dan wraz z ich rodzajem i dopasowaniem do
wymogow zwigzanych z dietg

Dodatkowo na zyczenie:

hale namiotowe
dekoracje kwiatowe
kartoniki zmenu
wizytéwki na stoty




AUTORSKA KUCHNIA

Nasi Szefowie Kuchni Cateringowej - Henryk Nieciejowski
i Dariusz Mucko stworzg dla Panistwa spersonalizowane,
niepowtarzalne menu.

Obaj od wielu lat zwigzani sg z Belvedere Catering by
Design. W czasie swojej kariery zawodowej mieli okazje
poznac najlepsze restauracje na Swiecie, a takze goscic
wielu szeféw kuchni uhonorowanych gwiazdkg Michelin
Guide. WSrod gosci, ktérzy kosztowali ich dan byty
koronowane gtowy, prezydenci, premierzy, gwiazdy
filmowe i artysci ze Swiata muzyki.

Zarowno Henryk jak i Darek sg pasjonatami kulinariéw.
éledza najnowsze trendy i podrézujg po Swiecie w
poszukiwaniu inspiracji do przygotowywanych przez
siebie potraw. Nie ma dla nich rzeczy niemozliwych. Od
deserdw w ksztatcie torebki CHANEL po wykwintne dania
dla Prezydenta USA Baracka Obamy - swojg kreacjg
zachwycajg zaréwno Gosci jak i pracownikéw Belvedere.




< PAKIET ROMANTIC

przyktadowe menu

KOLACJA SERWOWANA

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg

Na stotach Gosci

Swiezo wypiekane buteczki z mastem z dodatkiem soli morskiej, natki pietruszki
i ziarnami czarnuszki

Przystawka

Trio polskich przekasek

Roladka z piersi przepiorki sous vide z maling i melonem

Mazurska tro¢ z mtodg botwinkg, koperkiem i Swiezo tartym chrzanem
Ser Korycinski z czarnuszka, miodem gryczanym i olejem Inianym
Zupa

Krem ze szczawiu z chrupigcym jajkiem przepidrczym i pianka

z malinowych pomidoréow

Danie gtéwne

Kaczka pieczona ze strudlem ze sliwka w imbirze, podana

z mini kluseczkami $lagskimi, kolorowa marchwig i sosem

z dodatkiem trawy zubrowej

Deser

Wybrany tort

DANIA DLA WEGETARIAN / DLA 10% GOSCI
Przystawka

Mus z koziego sera w pistacjach, podany z carpaccio z burakéw
z olejem z pestek dyni

Zupa

Krem ze szczawiu z chrupigcym jajkiem przepidrczym
i piankg z malinowych pomidoréw

Danie gtéwne

Zielone risotto z groszkiem, szpinakiem i parmezanem
Deser

Wybrany tort

MENU W FORMIE BUFETU

Przekaski zimne i satatki

Lekko wedzony sum z majonezem wasabi

Pieczone poledwiczki z indyka z gruszkg w gozdzikach

Plastry pieczonego schabu z jajkiem i chrzanem

Tagliata z pieczonego rostbefu z cebulkami cipollini, oliwg i balsamico
Ptatki pieczonego indyka z musem z tuhczyka i kaparami

Plastry piersi kurczaka kukurydzianego z chutney mango

Pasztet z zajgca z Zurawing

Satatka Cesar z grillowanym dzikim tososiem

Wybér pieczywa: chleby, buteczki pszenne i razowe z ziarnami
Bufet zimny / wege

Pasztet z kaszy gryczanej z konfiturg z pomidoréw i lejem Inianym
Hummus z tahini, hummus szpinakowy z granatem

Zielone szparagi z warzywnym ratatouille

Tabouleh z natkg pietruszki

Mozzarella z pomidorami i pesto

Dania gorace

Tofu zwarzywami w zéttym curry z ryzem jaSminowym

Kurki smazone w koperku podane z kopytkami

(danie sezonowe w ofercie od czerwca do wrze$nia)

Sum pieczony ze szpinakiem z vinaigrette z kaszy gryczanej
Noézka gesi confit z galantyng i mtodg kapustg, kopytkami i sosem Calvados
Plastry duszonej wotowiny z sosem Dijon, marchewkg i mtodymi ziemniakami
Po pétnocy - zupy roznoszone przez kelnerow

Gulaszowa oraz zurek grzybowy (wegetarianski)

Desery

Torcik kokosowy z mango

Trufle zowocami

Tarta cytrynowa

Sernik z sosem malinowym

Fondant czekoladowy ze stonym karmelem

Kruszona beza z kremem Kahlua

Swieze sezonowe owoce



e
PAKIET BOHO

przyktadowe menu

KOLACJA SERWOWANA

Powitanie Mlodej Pary chlebemisola

Na stotach Gosci

Swiezo wypiekane buteczki z mastem z dodatkiem soli morskiej,

natki pietruszki i ziarnami czarnuszki

Przystawka

Wolno gotowany sum z mazurskich jezior, podany z jabtkiem,

kalarepg i chrzanem

Zupa

Krem z biatych szparagdw ze Smietankowym cappuccino i ptatkami migdatow
Danie gtéwne

Pieczona piers$ perliczki podana z fondantem z selera, kalafiorem, gnocchi
i sosem z biatych winogron

Deser

Wybrany tort

DANIA DLA WEGETARIAN / DLA 10% GOSCI

Przystawka

Pasztet z kaszy gryczanej z grillowanym baktazanem i carpaccio
z pomidoréw, z olejem z pestek dyni

Zupa

Krem z biatych szparagdw ze Smietankowym cappuccino i ptatkami migdatow
Danie gtowne

Wegetarianska kaczka podana z fondantem z selera, kalafiorem,
gnocchi i sosem z biatych winogron

Deser

Wybrany tort

J

MENU W FORMIE BUFETU

Przekaski zimne i satatki

Sledz w $émietanie z jabtkiem

Rillettes z turiczyka z kaparami na ptatkach ziemniakow
Mietus sous vide z mango i imbirem

Pasztet z zajgca z Zurawing

Piersi kurczaka z carpaccio z ananasa i sosem koktajlowym
Poledwiczki wieprzowe z fenkutem i gruszkg

Piersi kurczaka kukurydzianego z ananasem i sosem koktajlowym
Plastry pomidoréw z rukolg i pesto

Hummus dyniowy z curry i granatem

Pieczony baktazan z pomidorami, pieczonymi szalotkami i natkg pietruszki
Mozzarella z pomidorami, cukinig, olejem dyniowym

Satatka z kozim serem i owocami

Wybér pieczywa: chleby, buteczki pszenne i razowe z ziarnami
Dania gorace

Zurek z szynka, grzybami i jajkiem

Strogonoff z suma z kluseczkami

Kaczka i galantyna z kaczki z morelami, marchewkg, kluseczkami i sosem korzennym
Piers kurczaka z kukurydzg i sosem pomarafnczowym
Poledwiczka z mtodej pulardy z kapustg, mtodymi ziemniakami
i sosem z gorczycg

Pierogi ze szpinakiem i parmezanem

Ryz smazony z kurkumg i warzywami

Ziemniaki smazone z ziotami

Desery

Panna cotta kokosowa z mango

Ciastko malinowe z gorzkg czekoladg

Tarta zowocami

Beza z owocami i bitg Smietang z adwokatem

Mate paczki z nadzieniami

Swieze sezonowe owoce



PAKIET NATURAL

przyktadowe menu

KOLACJA SERWOWANA

Powitanie Miodej Pary chlebem i sola

Na stotach Gosci

Swiezo wypiekane buteczki z mastem z dodatkiem soli morskiej, natki
pietruszki i ziarnami czarnuszki

Przystawka

Zielone szparagi z lekko wedzonym jesiotrem, jabtkiem, chrzanem

i vinaigrette z jajkiem przepiérczym

Zupa

Krem z biatych warzyw z rukolg i orzechami piniowymi

Danie gtéwne

Medalion z wotowiny faszerowanej morelg, podany ze stodkim groszkiem,
buraczkiem ¢wiktowym, purée ziemniaczanym, sosem Dijon

Deser

Wybrany tort

DANIA DLA WEGETARIAN / DLA 10% GOSCI
Przystawka

Kozi ser w pistacjach z figowg panna cottg, satatkg z rukwi wodnej,
miodem truflowym i amarantusem

Zupa

Krem z biatych warzyw z rukolg i orzechami piniowymi
Danie gtowne

Ziemniaki faszerowane grzybami, ze szpinakiem,
oscypkiem i smazong rzodkiewkg

Deser

Wybrany tort

MENU W FORMIE BUFETU

Przekaski zimne i satatki

Troc sous vide z wasabi i ogérkiem kompresowanym
Rillettes z turiczyka z plastrami ziemniakéw i kaparami
Pasztet z sarny z konfiturg gruszkowo-zurawinowg

Piers$ kurczaka w tandoori z ananasem i curry

Tatar z wotowiny z marynowang kurkg

Podwedzana roladka z kaczki z kaszg gryczang i Swiezym rozmarynem
Ser Korycinski z carpaccio z pomidoréw z olejem Inianym
Zielone szparagi z warzywnym vinaigrette

Satata z serem kozim, owocami i rézanym vinaigrette
Warzywne ceviche z kolendrg i imbirem

Wybér pieczywa: chleby, buteczki pszenne i razowe z ziarnami
Dania gorace

Sum pieczony w masle z szyjkami rakowymi w $mietanie
Poledwiczka z indyka z borowikami

Kaczka pieczona z jabtkami i majerankiem

Pierozki nadziewane szpinakiem i oscypkiem

Ziemniaki pieczone z koperkiem

Kapusta duszona z pomidorami

Zielone warzywa z mastem czosnkowym

Zupy

Zurek staropolski z wiejskg szynka i tartym chrzanem / w bufecie i roznoszony
Chtodnik z mtodych buraczkéw z botwinkg

Desery

Gesty mus z gorzkiej czekolady z wiSniami

Sernik z biatej czekolady z sosem malinowym

Tarta cytrynowa z palong bezg

Mini eklerki z bitg Smietang

Tarta z truskawkami

Tartoletki owocowe z czekoladg

Mate pgczki z nadzieniami

Swieze, sezonowe owoce



PROPOZYCIJE
PAKIETOW Z NAPOJAMI

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Kawa z ekspresu cisSnieniowego Nespresso

Kawa z ekspresu przelewowego

Wybér herbat: czarna, zielona, jaSminowa, mietowa,
owocowa

Woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach
Soki owocowe 100% w dzbankach

Wybér lemoniad: cytrynowa, arbuzowa, hibiskusowa,
czarny bez

NAPOJE ALKOHOLOWE

Wino biate i czerwone

Prosecco

Piwo krajowe

Wadki biate i smakowe np. Wyborowa i Zubréwka
Seagram's Gin / Campari/ Bacardi light

Martini Bianco, Rosso, Dry

Whisky Johnnie Walker Red oraz Ballantines

Istnieje mozliwos¢ wstawienia wina i wodki w stoty, pozostate alkohole sg
dostepne na barze. Na bazie podanego asortymentu alkoholi nasi barmani
przygotujg drinki podczas trwania przyjecia.




PROPOZYCIJE
TORTOW WESELNYCH

CZEKOLADOWY

Czekoladowe ciasto, mus Smietankowy z solonym
karmelem, mus rokitnik z zelkg z moreli, chrupigca
warstwa prazynki

RED VELVET
Ciasto red velvet, mus szampan, mus biata czekolada,
zelka porzeczka, chrupigca warstwa prazynki

MANGO

Jasne ciasto, mus mango/marakuja, mus z nutg kwiatow
czarnego bzu, zelka malina, chrupigca warstwa prazynki
z czerwonych owocow

MIGDALOWY
Jasne ciasto, prazynka z palonych migdatéw, mus pistacja,
mus Smietanka, zelka truskawkowa

WHISKY

Czekoladowe ciasto, mus czekoladowy z whisky, mus
wanilia, zelka pomaranczowa, warstwa chrupigcej
prazynki




PREZENTY DLA GOSCI

CZEKOLADKI BELVEDERE
Zestaw pralinek w eleganckim pudetku

MINI PROSECCO
Butelka wina musujgcego Prosecco
o pojemnosci 0,2 |

VOUCHERY
Vouchery do wykorzystania w Restauracji Belvedere




BUFETY PLENEROWE




UNIKALNE EVENTY | DESIGN

Belvedere Catering by Design to lider na rynku ustug
cateringowych w Polsce. Od poczgtku istnienia wyznacza
standardy podgzajgc na biezgco za Swiatowymi trendami
w gastronomii.

JesteSmy obecni na wszystkich najwazniejszych
wydarzeniach na terenie catego kraju. Nie ogranicza nas
odlegtos¢ czy rozmiar imprezy, o czym Swiadczy fakt, ze
jako jedyni przygotowywaliSmy rekordowg kolacje
serwowang na 2700 oséb.

Priorytetem zawsze jest dla nas jako$¢ Swiadczonych
ustug. MielisSmy zaszczyt gotowac dla koronowanych gtéw
panstw, politykow, aktoréw i muzykow.

Zaufanie, jakim darzg nas nasi Goscie jest naszym
najwiekszym  kapitatem. ZapracowaliSmy na nie
niezawodnoscig, zaangazowaniem, elastycznoscia,
gwarancjg jakosci i bezpieczenstwem ustugi.




IMPREZA
PLENEROWA

BUFETY KOKTAJL STREET LIVE
COOKING

MENU
SERWOWANE

FOOD




BEZPIECZNE WESELE
Z BELVEDERE CATERING

Belvedere Catering by Design czuwa nad zdrowiem Gosci zgodnie z wytycznymi
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa
Zywnoéci i Swiatowej Organizacji Zdrowia.

e Przeprowadziliémy audyt dostawcow; wspdtpracujemy z tymi, ktérzy tak jak
my zachowujg rezim sanitarny

» Pracujemy w maseczkach, rekawiczkach lateksowych i specjalnych ubraniach
ochronnych

e Pracownicy majg staty dostep do srodkéw dezynfekujgcych

« Codziennie mierzymy pracownikom temperature

* W miare mozliwosci stosujemy zmianowy system pracy

e Zachowujemy bezpieczny dystans wobec siebie

e Podczas eventu dania serwujemy ze stacji kulinarnych zabezpieczonych
kordonami

o Wszelkie bary z zywnoscig i napojami oraz stacje kulinarne obstugiwane sg
przez osoby wyznaczone do obstugi tych miejsc

e Przekaski i napoje sg wyporcjowane i podawane w szklanych lub
jednorazowych naczyniach do bezposredniej konsumpgji, a dania wydawane
sg natalerzach

o Stoliki koktajlowe ustawiamy w odlegtosci 1,5 m. od siebie

e Dodatki takie jak: cukier /sél / pieprz udostepniamy w opakowaniach
konfekcjonowanych

¢ Regularnie dezynfekujemy naczynia, pomieszczenia, powierzchnie
i urzgdzenia produkcyjne oraz samochody dostawcze

o Wszelkie tekstylia pierzemy w temperaturze minimum 70°C uzywajgc
odpowiednich detergentéw

» Na zyczenie Klienta mozemy zapewnic¢ ustuge dezynfekcji przestrzeni lampg
UV-C do neutralizacji drobnoustrojéw, a takze komore dezynfekujgca z mgta
z nanoczgsteczek ozonu
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BELVEDERE

CATERING BY DESIGN

Smagzuefo!

Loprvagzamy do wipdlpuncy!

Belvedere Catering by Design
+48 604 613 902
+48 608 413 369
+48 608413 267
catering@belvedere.com.pl

www.belvederecatering.pl



