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PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

KOMUNIE / CHRZCINY / CELEBRACIJE



MENU CELEBRACYJNE

Jest wiele powoddéw do $wietowania, a szczegdlne okazje

PR A wymagaja wyjatkowej oprawy. Oddaj ciezar przygotowan
zwigzanych z aranzacja przyjecia w rece Belvedere Catering

by Design i odetchnij, bo my wszystkim sie zajmiemy.

Menu serwowane do stotu, przyjecie bufetowe,

garden party - mamy rozwigzania dla kazdego.
o8 Bezpieczenstwo, wyborna kuchnia
O 30

,: 1 i unikalny design gwarantowane.

BOX CELEBRACYJNY
PRZYKtAD

Champagne lub Prosecco
Czekolada tamana z polskiej manufaktury
Wybdr makaronikéw
Parmezan i orzechy
Krakersy
Kieliszki i sztu¢ce plastikowe
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zdjecie pogladowe

Ceny boxéw celebracyjnych juz od 180 PLN + VAT.

Autorska oferta Belvedere Catering by Design.



MENU SERWOWANE
PRZYKtAD

PRZEKASKI (w stole)
Plastry tososia z koprem wtoskim, creme fraiche i oliwg
koperkowg z kwiatem aksamitki
Plastry pieczonego rostbefu z piklami i vinegrettem
musztardowo-miodowym
Ptatki pieczonej piersi perliczki z wiosennymi satatami
i pedami mtodego groszku
Marynowana cukinia z dressingiem tajskim
z kolendra i imbirem
Pieczony baktazan w miodzie z pastg na bazie soczewicy
i oleju sezamowego

ZUPA
(wybér na miejscu lub set menu)
Bulion cielecy z pierozkami miesnymi, letnimi warzywami,
lubczykiem i oliwg ziotowa
lub
Krem z kalafiora z orzechami wtoskimi i plastrami
marynowanej kalarepy

DANIE GEOWNE
(wybér na miejscu lub set menu)

Halibut marynowany w polnych ziotach w sosie
winno-kaparowym z zielonymi warzywami,
komosg ryzowg i satatg rzymska z pomidorkami cherry
lub
Pieczony rostbef wotowy z kolorowym pieprzem,
kolorowymi marchewkami, karczochami
i kremowymi ziemniakami

DESERY (w stole)
Torcik z biatej czekolady i tonki z migdatowa nuta
Kajmakowe banoffee, orzechy arachidowe
w stonym karmelu
Owoce ciete
Bezy z serkiem mascarpone i musem malinowym

Autorska oferta Belvedere Catering by Design.



MENU BUFET

PRZEKASKI
Dorsz marynowany w imbirze i curry na botwince
Z wWisnia
Plastry piersi kurczaka w tymianku zawijane z suszonymi
pomidorami i rukolg
Domowy pasztet ze $liwkami kalifornijskimi i zurawing
Mus z koziego sera w pistacjach
z grillowanymi warzywami
Weganskie wrapy sojowe z hummusem i tofu

SALATKI
Liscie cykorii podane z oscypkiem
i vinegrettem z zurawiny
Satatka z rukoli z dojrzewajaca szynka parmenska,
parmezanem i vinegrettem malinowym

DANIA GORACE
Zupa krem ze szparag z chipsami z parmezanu
i polnymi ziotami
k% %k
Smazony filet sandacza w sosie maslano-cytrynowym
z zielonymi szparagami, kasza bulgur, czagstkami
pomaranczy i letnimi ziotami
Kaczka Barbarie pieczona z figami i fasolka,
z sosem Calvados
Duszony z rozmarynem udziec z indyka,
z marchewksa i sosem z szalotek
Pierogi ze szpinakiem zapiekane z bazylig i parmezanem
Piers perliczki zapiekana w gatagzkach swiezego tymianku
i bazylii, maslane kluseczki z serem Pecorino z sosem
z kalifornijskich rodzynek
Kluseczki $laskie

A

DESERY
Delikatny mus z wanilia z Madagaskaru, galaretka
malinowa z r6z3
Krem pistacjowy z migdatami i wisniami,
kruche, maslane ciasteczko
Kokosowa panna cotta z Malibu
Kremowy sernik z porzeczkami

Autorska oferta Belvedere Catering by Design.



MENU DLA DZIECI
PRZYKtAD

PRZEKASKI
Mozzarella z pomidorami
Paluszki grissini z sosami
Pizza z szynka i ananasem

ZUPA
Zupa pomidorowa z makaronem

DANIE GOWNE
Panierowane kotleciki z kurczaka, frytki, mizeria
lub
Nuggetsy z kurczaka, frytki, marchewka
w pomaranczach

DESER
Ptysie z bitg $mietana
Mini szasztyki owocowe

INNE ATRAKCIJE

Tort
Gofry na patyku z dodatkami
Popcorn solony / karmel
Lody Carte d'Or

Stacja ze $wiezo wyciskanym sokiem
pomaranczowym

Animator dla dzieci

Autorska oferta Belvedere Catering by Design.
Cena menu zalezna jest od liczby gosci, czasu trwania wydarzenia oraz zestawu dan.
Cena menu dla dorostych juz od 139 PLN/os + VAT. Cena menu dla dzieci juz od 70 PLN/os + VAT.
Atrakcje kulinarne podlegajg indywidualnej wycenie.



100% BEZPIECZENSTWA

Z Belvedere Catering by Design zjesz bezpiecznie.
Nad Waszym i naszym zdrowiem czuwamy zgodnie
z wytycznymi Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,
Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
i Swiatowej Organizacji Zdrowia.

Sprawdz nasze standardy dobrych praktyk
w czasie COVID19

Pracujemy w maseczkach, rekawiczkach nitrylowych i specjalnych ubraniach ochronnych.

Codziennie mierzymy temperature i dezynfekujemy naczynia, pomieszczenia, powierzchnie
i urzadzenia produkcyjne oraz samochody dostawcze
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Zywnos¢ dostarczamy w hermetycznie zamykanych opakowaniach jednorazowych.

Autorska oferta Belvedere Catering by Design.



\V

BELVEDERE

CATERING BY DESIGN

Smagzuefo!

KONTAKT

Belvedere Catering by Design
+48 604 613 902
+48 734 157 995
catering@belvedere.com.pl



